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ค ำน ำ 
 

ส านักงานการมาตรฐานและมาตรวิทยาแห่งสหรัฐอาหรับเอมิเรตส์ (Emirates Authority for Standardization 
and Metrology: ESMA) รับผิดชอบในกิจกรรมการสร้างมาตรฐานระดับชาติ โดยหนึ่งในหน้าที่หลักของ ESMA 
คือการประกาศมาตรฐานและกฎระเบียบทางเทคนิคของสหรัฐอาหรับเอมิเรตส์ผ่านคณะกรรมการวิชาการ 
(Technical Committees: TCs) 

ESMA ได้ด าเนินการปรับมาตรฐานของกลุ่มประเทศความร่วมมืออ่าวอาหรับ GSO 1931 อาหารฮาลาล-ส่วนที่ 1-
ข้อก าหนดทั่วไป ให้ทันสมัย ผ่านทางโปรแกรมทางเทคนิคของคณะกรรมการวิชาการ: คณะกรรมการวิชาการด้าน
มาตรฐานอาหารและสินค้าเกษตร โดยร่างมาตรฐานได้รับการจัดเตรียมโดยสหรัฐอาหรับเอมิเรตส์ 

มาตรฐานได้รับการอนุมัติให้เป็นระเบียบทางเทคนิคของสหรัฐอาหรับเอมิเรตส์ ตามมติคณะรัฐมนตรีที่ 14/2015 
ประกาศใน……….../……../H, 01/04/2015 G 

มาตรฐานที่ได้รับการอนุมัตินี้จะแทนที่และมีผลให้ยกเลิกมาตรฐานของกลุ่มประเทศความร่วมมืออ่าวอาหรับ GSO 
1931:2009  
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ผลิตภัณฑ์ฮำลำล – ส่วนที่ 1:  ข้อก ำหนดทั่วไปส ำหรับอำหำรฮำลำล 
 

1. ขอบข่ำย 
มาตรฐานนี้ก าหนดข้อก าหนดอาหารฮาลาลที่ต้องปฏิบัติตามในทุกข้ันตอนของห่วงโซ่อาหารฮาลาล รวมถึง การ
รับ การเตรียม การบรรจุ การติดฉลาก การจัดการ การขนส่ง การกระจาย การจัดเก็บ การจัดแสดง และการ
ให้บริการอาหารฮาลาล 

 
2. เอกสำรอ้ำงอิง 

2.1 GSO 993 ข้อก าหนดการเชือดสัตว์ตามศาสนบัญญัติอิสลาม (Animal Slaughtering Requirements 
According to Islamic Rules) 

2.2 GSO 2055-2: ผลิตภัณฑ์ฮาลาล – ส่วนที่  2: ข้อก าหนดทั่วไปส าหรับหน่วยรับรองฮาลาล (Halal 
products – Part two: General Requirements for Halal Certification Bodies) 

2.3 GSO 2055-3: ผลิตภัณฑ์ฮาลาล – ส่วนที่ 3: ข้อก าหนดทั่วไปส าหรับหน่วยรับรองระบบงานฮาลาลในการ
ให้ ก า ร รั บ ร อ ง ร ะบบ ง านแก่ หน่ ว ย รั บ ร อ งฮ าล าล  ( Halal products – Part three: General 
Requirements for Halal Accreditation Bodies accrediting Halal  Certification Bodies) 

2.4 GSO/CAC/RCP 58: แนวปฏิบัติด้านสุขลักษณะส าหรับเนื้อสัตว์  (Code of hygienic practice for 
meat) 

2.5 GSO 1694: หลักการทั่วไปเก่ียวกับสุขลักษณะอาหาร (General principle of food hygiene) 
2.6 GSO 9: การแสดงฉลากของอาหารในภาชนะบรรจุ (Labeling of prepackaged food stuffs) 

 
3. ค ำศัพท์และค ำนิยำม 

เพ่ือให้เป็นไปตามวัตถปุระสงค์ของมาตรฐานนี้   ค าศัพท์และค านิยามต่างๆ ให้เป็นดังนี้  

3.1 ศำสนบัญญัติอิสลำม (Islamic Sharea) 
บทบัญญัติในคัมภีร์ของศาสดามูฮัมหมัด ที่เกี่ยวข้องกับความเชื่อ ทัศนคติ และบัญญัติที่ต้องถือปฏิบัติ ทั้งใน
ส่วนที่เห็นพ้องต้องกันในการตีความ หรือการเปรียบเทียบเหตุการณ์ที่เกิดขึ้นคล้ายคลึงกัน 

3.2 อำหำรฮำลำล (Halal Food) 
อาหารและเครื่องดื่มที่ได้รับอนุญาตให้บริโภคตามศาสนบัญญัติอิสลาม โดยการกิน การดื่ม การฉีด หรือการ
สูดดม ซ่ึงควรสอดคล้องตามข้อก าหนดที่ระบุในมาตรฐานนี้ 

3.3 กำรเชือดสัตว์แบบฮำลำลเพื่อระบำยเลือดออก (Tazkeya)  
การเชือดสัตว์ตามข้อก าหนดฮาลาลในศาสนบัญญัติอิสลาม ที่ระบุในมาตรฐานตามในเอกสารอ้างอิง (2.1) 
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3.4 ใบรับรองฮำลำล (Halal Certificate) 

ใบรับรองเพ่ือยืนยันว่า ผลิตภัณฑ์ บริการ หรือข้อบังคับที่ระบุมีความสอดคล้องตามข้อก าหนดฮาลาลในศาสน
บัญญัติอิสลาม เช่น ใบรับรองการเชือดสัตว์ ใบรับรองสิ่งอ านวยความสะดวกและฟาร์ม ใบรับรองโรงเชือด สิ่ง
อ านวยความสะดวกท่ีจัดประเภทเป็นฮาลาล องค์ประกอบผลิตภัณฑ์เบื้องต้น สารเติมแต่งที่ประกอบด้วยเนื้อ/ 
สัตว์ปีก และสารพัฒนามาจากเนื้อสัตว์/สัตว์ปีก  เยื่อบุกระเพาะของสัตว์ สารเจลาติน ไขมัน น้ ามันสัตว์และ
สารพัฒนามาจากไขมันและน้ ามันสัตว์ 

3.5 อำหำรดัดแปลงทำงพันธุกรรม (Genetically Modified Foods: GMF) 
อาหารและเครื่องดื่มที่มีส่วนผสมของผลิตภัณฑ์ หรือผลิตภัณฑ์พลอยได้ของสิ่งมีชีวิตที่มีการดัดแปลงทาง
พันธุกรรม (GMO) ผ่านการถ่ายโอนยีน (Gene) ของสิ่งมีชีวิตอ่ืนไปยังพืช สัตว์ และจุลินทรีย์ โดยใช้เทคโนโลยี
การดัดแปลงทางพันธุกรรม และการดัดแปลงสารพันธุกรรม (DNA) ของอาหาร 

3.6 สำรเติมแต่งอำหำร (Food Additives) 
สารที่ตามปกติไม่บริโภคเป็นอาหารโดยตรง และโดยทั่วไปไม่ใช้เป็นส่วนประกอบของอาหาร ไมว่่าจะมีคุณค่า
ทางโภชนาการหรือไม่ก็ตาม แต่ผสมในอาหารเพ่ือเหตุผลทางเทคนิค (รวมถึงเพ่ือความเป็นอินทรีย์) ระหว่าง
การผลิตการแปรรูป การเตรียม การบรรจุ การขนส่ง หรือรักษาสภาพอาหาร (ทั้งทางตรงหรือทางอ้อม) หรือ
ในส่วนประกอบย่อยของคุณสมบัติอาหาร หรือมีผลต่อคุณสมบัติของอาหาร 

3.7 สัตว์น  ำ (Aquatic Animals) 
สัตว์น้ าคือสัตว์ที่อาศัยในน้ า และไม่สามารถมีชีวิตรอดหากไม่ได้อยู่ในน้ า  

3.8 หน่วยรับรองฮำลำล (Halal Certification Bodies) 
หน่วยงานที่ให้ใบรับรองฮาลาล ซึ่งได้รับการรับรองระบบงานจากหน่วยงานที่อ านาจในการรับรองระบบงาน
ของหน่วยงานให้ใบรับรองฮาลาลนั้น 

3.9 หน่วยงำนที่มีอ ำนำจในกำรรับรองระบบงำนของหน่วยรับรองฮำลำล (The Accreditation Authorities 
of Halal Certification Bodies)  
หน่วยงานที่เป็นทางการ ซึ่งมีอ านาจในการรับรองระบบงานให้แก่หน่วยรับรองฮาลาล. 

 
4. ข้อก ำหนดทั่วไปของอำหำรฮำลำล 
4.1 อาหาร สารที่ผลิตจากอาหาร ผลิตภัณฑ์ ส่วนของผลิตภัณฑ์และสารสกัดทั้งหมด ต้องสอดคล้องตาม 

รายการที่อนุญาต หรือรายการต้องห้ามตามศาสนบัญญัติอิสลาม ทีร่ะบุในภาคผนวก (1) 
4.2  ขั้นตอนปฏิบัติงานที่ก าหนดขึ้นตามศาสนบัญญัติอิสลาม ต้องน าไปปฏิบัติอย่างเคร่งครัดในทุกขั้นตอนตลอด

ห่วงโซ่อาหารของผลิตภัณฑ์อาหารฮาลาล รวมถึง ขั้นตอนการรับ การเตรียม การบรรจุ การติดฉลาก การ
ขนส่ง การกระจายสินค้า การเก็บรักษา การจัดแสดงสินค้า และการให้บริการอาหารฮาลาล 
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4.3  สารเติมแต่งอาหารและวัตถุดิบที่ใช้ในการผลิตอาหารฮาลาล ควรปราศจากส่วนประกอบอ่ืนที่ไม่ฮาลาล    

ซึ่งต้องมีเอกสารสนับสนุนที่เป็นทางการและมีผลทางกฎหมาย เพ่ือระบุรายละเอียดขององค์ประกอบและ
บรรจุภัณฑ์ของอาหารนั้น 

4.4  อาหารฮาลาลทั้งหมดควรปราศจากสารพิษและมลพิษท่ีเป็นอันตราย ทีอ่าจเป็นอันตรายต่อสุขภาพ 
4.5  อาหารฮาลาลทั้งหมดควรไม่มีการปนเปื้อนจากสิ่งที่เป็นนญิส (สิ่งสกปรกตามศาสนบัญญัติอิสลาม) ซึ่งเป็น

สิ่งต้องห้ามตามศาสนบัญญัติอิสลาม 
4.6  ควรแยกผลิตภัณฑ์ที่ไม่ฮาลาลทั้งหมดออกจากผลิตภัณฑ์ฮาลาลตลอดห่วงโซ่อาหาร เพ่ือให้มั่นใจว่า มีความ

แตกต่างที่ชัดเจน ไม่เกิดการปะปนกัน หรือเกิดการปนเปื้อนจากมลพิษไปยังอาหารฮาลาลอ่ืนๆ 
4.7 หน่วยงานที่มีอ านาจอาจด าเนินขั้นตอนทั้งหมดที่จ าเป็น เพ่ือทวนสอบความสอดคล้องของผลิตภัณฑ์กับ

ข้อก าหนดเฉพาะของผลิตภัณฑ์ฮาลาล และอาจด าเนินขั้นตอนที่เหมาะสมตามกฎหมายท้องถิ่น 
4.8  การผลิตเนื้อสัตว์หรือผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื้อสัตว์ ต้องปฏิบัติตามแนวปฏิบัติด้านสุขลักษณะที่ระบุใน

เอกสารอ้างอิงข้อ (2.4) อย่างเคร่งครัด  
4.9  ควรน าข้อก าหนดการเชือดสัตว์ตามศาสนบัญญัติอิสลามไปปฏิบัติอย่างเคร่งครัด ตามมาตรฐานที่ระบุใน

เอกสารอ้างอิงข้อ (2.1) 
4.10  ต้องน าหลักการทั่วไปเกี่ยวกับสุขลักษณะอาหาร ตามมาตรฐานที่ระบุในเอกสารอ้างอิงข้อ (2.5) ไปปฏิบัติ

อย่างเคร่งครัด 
4.11 อุปกรณ์ เครื่องมือ สายการผลิต และวัสดุที่เกี่ยวข้องทั้งหมดที่ใช้เพ่ือการเตรียมอาหารฮาลาล ควรสะอาด

และไม่ควรผลิตจากวัสดุที่ไม่ฮาลาล หรอืมีส่วนประกอบของวัสดุที่ไม่ฮาลาล 
4.12 เมื่อมีการใช้เครื่องใช้ เครื่องมือ หรือสายการผลิต หรือเกิดการปนเปื้อนอาหารที่ไม่ฮาลาล ต้องท าความ

สะอาดเครื่องใช้ เครื่องมือ หรือสายการผลิตนั้น ตามหลักปฏิบัติทั่วไปในการท าความสะอาด เพ่ือก าจัดสิ่ง
ปนเปื้อนที่ไม่ฮาลาลทั้งหมด โดยไม่ควรมีการผลิตที่ไม่ฮาลาลกับการผลิตแบบฮาลาลสลับซ้ าไปซ้ ามาใน
สายการผลิต 

4.13 ต้องไม่ใช้น้ ายาท าความสะอาด จารบี น้ ามัน หรือไขมัน ที่มีส่วนประกอบหรือมีวัสดุที่ไม่ฮาลาลในการท า
ความสะอาด หรือบ ารุงรักษาเครื่องจักร หรืออุปกรณ ์ที่สัมผัสกับอาหารฮาลาล  

 
5. บรรจุภัณฑ์และวัสดุห่อหุ้มอำหำร 
5.1 บรรจุภัณฑ์และวัสดุห่อหุ้มอาหารฮาลาล ต้องปราศจากวัสดุที่ไม่ฮาลาล 
5.2 บรรจุภัณฑ์และวัสดุห่อหุ้มอาหาร ต้องไม่เตรียม หรือผลิตโดยอุปกรณ์ที่ปนเปื้อนวัสดุที่ไม่ฮาลาล ในระหว่าง

การเตรียม การเก็บรักษา หรือการขนส่ง โดยต้องแยกบรรจุภัณฑ์และวัสดุห่อหุ้มอาหารออกจากวัสดุที่      
ไม่ฮาลาลอย่างชัดเจน 

5.3 วัสดุที่ใช้ผลิตบรรจุภัณฑ์ต้องไม่ใช่วัสดุที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพมนุษย์ 
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6. ร้ำนค้ำปลีก กำรจัดกำร และสถำนทีบ่ริกำรอำหำรฮำลำล 

การจ าหน่าย การกระจายสินค้า และสิ่งอ านวยความสะดวกทั้งหมดของผลิตภัณฑ์ฮาลาลต้องสอดคล้องตาม
ข้อก าหนดต่อไปนี้ 

6.1 ต้องจ าหน่ายเฉพาะผลิตภัณฑ์ฮาลาลที่สอดคล้องตามข้อก าหนดในการจัดการอาหารฮาลาลที่ระบุใน
มาตรฐานนี้ 

6.2  ควรแยกเครื่องมือ อุปกรณ์ และเครื่องใช้ทั้งหมดที่ใช้ในระหว่างการให้บริการและการขายผลิตภัณฑ์อาหาร
ฮาลาล ออกจากเครื่องมือ อุปกรณ์ และเครื่องใช้ที่ใช้ส าหรับอาหารที่ไม่ฮาลาล 

6.3  หากสิ่งอ านวยความสะดวก หรือสถานที่บริการใช้ส าหรับผลิตภัณฑ์ที่ไม่ฮาลาล และประสงค์ที่จะเปลี่ยนเป็น
การผลิตแบบฮาลาล ควรด าเนินกระบวนการท าความสะอาดสิ่งอ านวยความสะดวก หรือสถานที่บริการนั้น
ตามศาสนบัญญัติอิสลาม ก่อนเริ่มการผลิตแบบฮาลาล 

6.4  ไม่อนุญาตให้มีการบริการอาหารและเครื่องดื่มที่ไม่ฮาลาล ในสถานที่ที่ให้บริการอาหารฮาลาล 
 
7. กำรเก็บรักษำ กำรจัดแสดง และกำรขนส่ง 
7.1  ต้องแยกประเภทและติดฉลากอาหารฮาลาลทั้งหมด ในระหว่างการเก็บรักษา การจัดแสดง และการขนส่ง 

เพ่ือป้องกันการปะปนกับผลิตภัณฑ์ที่ไม่ฮาลาล 
7.2 ควรมีมาตรการที่เหมาะสมในการขนส่งผลิตภัณฑ์อาหารฮาลาล เพ่ือป้องกันการปะปนกับผลิตภัณฑ์ที่ไม่   

ฮาลาล 
 
8. กำรติดฉลำก 

นอกจาก ต้องปฏิบัติตามมาตรฐานของกลุ่มประเทศความร่วมมืออ่าวอาหรับ ที่ระบุในเอกสารอ้างอิงข้อ (2.6)   
ฉลากของอาหารในภาชนะบรรจุต้องประกอบด้วยข้อมูลต่อไปนี้ 

8.1  ชื่อผลิตภัณฑ์ และประเภทผลิตภัณฑ์ 
8.2  รายการส่วนผสม ที่มีความชัดเจนและปราศจากส่วนผสมที่ไม่อนุญาตตามศาสนบัญญัติอิสลาม โดยระบุ

แหล่งที่มาของส่วนผสมจริงอย่างชัดเจนและไม่ท าให้เกิดข้อสงสัย 
8.3   ต้องระบุแหล่งที่มาของผลิตภัณฑ์ ทีม่ีส่วนประกอบของ ไขมัน น้ ามัน สารที่ผลิตหรือสกัดจากเนื้อสัตว์ เช่น 

เจลาติน หรือเอนไซมเ์รนเนท 
8.4  ต้องแสดงข้อมูลกรณผีลิตภัณฑ์อาหารมีส่วนประกอบที่เป็นสิ่งมีชีวิตที่มีการดัดแปลงทางพันธุกรรม 
8.5 หากประสงค์จะแสดงค าว่า “ฮาลาล” บนฉลาก ต้องปฏิบัติตามข้อก าหนดที่ระบุในเอกสารอ้างอิง ข้อ (2.2) 
8.6 การแสดงฉลากส าหรับสัตว์ที่เชือด และผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสัตว์ที่เชือด ต้องปฏิบัติตามข้อก าหนดที่ระบุใน

เอกสารอ้างอิง ข้อ (2.1) 
8.7  ควรแสดงรายการของสารเติมแต่งอาหาร ตามท่ีก าหนดในเอกสารอ้างอิงข้อ (2.6) 
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8.8  ปลาทุกชนิดที่มีเกล็ด กุ้ง และไข่ของปลาที่มีเกล็ด รวมถึงผลิตภัณฑ์พลอยได้ ต้องแสดงฉลากอย่างเหมาะสม
ว่าเป็น “ปลามีเกล็ด” และต้องแสดงฉลากสัตว์น้ าอ่ืน รวมถึงผลิตภัณฑ์พลอยได้ อย่างชัดเจนว่าเป็น “ปลา
ไม่มีเกล็ด” แล้วแต่กรณี 
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มาตรฐานสหรัฐอาหรับเอมิเรตส ์        UAE.S. 2055-1:2015 
 

ภำคผนวก 1 – กำรจ ำแนกประเภทสัตว์ท่ีไม่ฮำลำล 
 

ปรเภทสิ่งมีชีวิต ไม่ฮำลำล 
สัตว์ สัตว์ที่ไม่ผ่านการเชือดตามศาสนบัญญัติอิสลาม  

สัตว์ที่ถูกเชือดโดยกลุ่มผู้มีลัทธิความเชื่อในพหุเทวนิยม กลุ่มผู้ไม่มีศาสนา กลุ่มที่เป็น
กลางด้านศาสนา  กลุ่มอเทวนิยม กลุ่มมากิส กลุ่มผู้ละทิ้งความเชื่อ และผู้ปฏิเสธ
ศรัทธาอื่นๆ  นอกเหนือจากกลุ่มคริสเตียน และยิว  
สัตว์ที่ตายแล้ว 
สัตว์ที่ตายจากการขาดอากาศหายใจ  
สัตว์ที่ถูกตีจนตาย  
สัตว์ที่ตายเพราะตกจากท่ีสูง 
สัตว์ที่โดนสัตว์อ่ืนขวิดตาย 
สัตว์ที่ถูกกินโดยสัตว์ล่าเหยื่อ และสัตว์ที่ถูกเชือดโดยไม่กล่าวนามอัลเลาะห์ 
สัตว์ที่ถูกบูชายัญ 
สัตว์ที่ถูกเชือดโดยไม่เป็นแนวทางของอัลเลาะห์ 
หรือสัตว์ที่ปนเปื้อนด้วยสัตว์ต้องห้ามที่เป็นอันตราย หากรับประทานเข้าไป 

 สุกร ลา ล่อ ช้าง ลิง สุนัข สุนขัจิ้งจอก แมว และสัตว์ที่คล้ายกัน 
 สัตว์ผู้ล่า เช่น สัตว์ผู้ล่าทีมี่เขี้ยว และสัตว์อ่ืนที่คล้ายกัน เช่น สิงโต ชีต้าห ์หมี ยกเว้น  

ไฮยีน่า 
 นกล่าเหยื่อและจู่โจมด้วยกรงเล็บ เช่น นกอินทรี เหยี่ยวปีกแหลม เหยี่ยวนกเขา 

เหยี่ยวร่อน เหยี่ยวเพเรกริน เหยี่ยวนกกระจอก นกฮูก และสัตว์อ่ืนที่คล้ายกัน 
 สัตว์กัดแทะ สัตว์เลื้อยคลาน สัตว์พาหะน าโรค และสัตว์อ่ืนที่คล้ายกัน เช่น หนูเล็ก 

หนูใหญ่ ตะขาบ งู ตัวเงินตัวทอง จิ้งจก ตุ๊กแก กิ้งก่า เม่น นกนางแอ่น ค้างคาว 
กระรอก เพียงพอน ตุ่น และสัตว์ในกลุ่มวงศ์ในอันดับโคลีออพเทอร่า (ยกเว้นกิ้งก่า
แดป และหนูจิงโจ้) 

 แมลงป่องและแมลงทุกชนิด หนอนและสัตว์ห้ามฆ่าโดยบัญญัติศาสนา และสัตว์อ่ืนที่
คล้ายกัน  เช่น มด ผึ้ง นกหัวขวาน และนกกะรางหัวขวาน ยกเว้นนกพงตั๊กแตน และ
ชิ้นส่วนของผึ้งทีต่กหล่นในน้ าผึ้ง ซึ่งไม่สามารถหลีกเลี่ยงได้ 

 สัตว์น่ารังเกียจและที่คล้ายๆกัน เช่น ตัวอ่อนสัตว์ และสัตว์มีเปลือกแข็ง 
 สัตว์ที่เลี้ยงด้วยสิ่งไม่สะอาด  เว้นแต่มีการจ ากัดขอบเขตและเลี้ยงด้วยอาหารที่ได้รับ

อนุญาตตามศาสนบัญญัติอิสลาม เป็นเวลาอย่างน้อย 3 วัน 
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ปรเภทสิ่งมีชีวิต ไม่ฮำลำล 
สัตว์น้ า สัตว์ที่มีพิษ หรือเป็นอันตราย เว้นแต่ได้ก าจัดสารพิษหรือสารที่เป็นอันตรายระหว่าง

การเตรียม 
พืช พืช ผลิตภัณฑ์พืช และสารพิษจากพืช สารอนุพันธ์จากพืชที่เป็นสารเสพติด หรือสาร

อันตราย เว้นแต่ได้ก าจัดสารพิษ หรือสารอันตรายระหว่างการเตรียม  
เครื่องดื่ม เครื่องดื่มทีเ่ป็นพิษ หรือมีส่วนประกอบของแอลกอฮอล์ สารเสพติด สารท าให้สงบ 

สารพิษ หรือ สารอันตราย 
อาหารดัดแปลงทาง
พันธุกรรม 

อาหารทั้งหมดที่ผลิตจากการดัดแปลงทางพันธุกรรม จากสิ่งมีชีวิตที่ต้องห้าม หรือจาก
สิ่งมีชีวิตที่ต้องห้ามมากกว่าหนึ่งชนิด หรือจากสิ่งมีชีวิตมากกว่าหนึ่งชนิดโดยมีชนิด
หนึ่งที่ต้องห้าม  

เลือด และสิ่งที่ผลิตจาก
เลือดมนุษย์หรือสัตว์ 

เลือดและสิ่งที่ผลิตจากเลือดซึ่งต้องห้าม และของเหลวทั้งหมดจากร่างกายของมนุษย์
หรือสัตว์ เช่น อาเจียน และปัสสาวะ 

สารแต่งเติมอาหาร สารเติมแต่งอาหาร ผลิตภัณฑ์อาหาร และสิ่งที่ผลิตจากผลิตภัณฑ์นั้น ซึ่งเป็นพิษ เป็น
อันตราย หรือเป็นสารท าให้เกิดความสงบ และผลิตภัณฑ์หรือสิ่งที่ผลิตหรือสกัดจาก
วัสดุไม่ฮาลาล 

เอนไซม์ เอนไซม์ทั้งหมดทีผ่ลิตจากแหล่งที่มาท่ีไม่ฮาลาล 
จุลินทรีย์ จุลินทรีย์ทั้งหมด เช่น เชื้อโรค เชื้อรา ยีสต์ที่เป็นอันตรายและทีเ่ป็นพิษ ที่ผลิตจาก

สภาพแวดล้อมท่ีไม่ฮาลาล หรือ ใช้ส่วนผสมทีไ่ม่ฮาลาล 
 


