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 “Halal Cicot” ฉบบันีเ้ปน็ฉบบัปฐม
ฤกษข์องฝา่ยกจิการฮาลาล คณะ
กรรมการกลางอิสลามแห่ง
ประเทศไทย  
   เกิดจากความตั้งใจจริงของคณะ
ท ำ ง า น ที่ จ ะ ใ ห้ ผู้ ป ร ะ ก อ บ ก า ร
อุตสาหกรรมฮาลาล ผลิตภัณฑ์ฮาลาล
และ บริการ จะได้ใช้เป็นช่องทางในการ
เผยแพร่ข้อมูลข่าวสาร ประชาสัมพันธ์
องค์กรแนะนำผลิตภัณฑ์ เพื่อให้เป็นที่
รู้จักแพร่หลายทั้งในประเทศและต่าง
ประเทศ 

ในนามคณะผูจ้ดัทำหวงัวา่นติยสาร
ฉบบันีจ้ะเปน็ประโยชนส์ำหรบัผูป้ระกอบ
การและผู้บริ โภคทั้ งยัง เป็นการรวม
กิจกรรมต่างๆ ของคณะกรรมการกลาง
อิสลามแห่งประเทศไทย การบริหาร
องค์กรศาสนาอิสลามมารวมไว้ในเล่ม
เดียวกัน ทำให้ผู้อ่านได้รับข้อมูลข่าวสาร
ในเรื่องฮาลาลและการบริหารองค์กร
ศาสนาอสิลามไปพรอ้มๆ กนั 

คณะผู้ จัดทำต้องขอขอบคุณผู้
ประกอบการที่ให้การสนับสนุนในการจัด
พมิพ ์และหวงัเปน็อยา่งยิง่วา่คงไดร้บัการ
สนบัสนนุเชน่นีต้ลอดไป 

                                                
ดร.ปรชีา อนรุกัษ์ 
เลขาธกิาร 
คณะกรรมการกลางอสิลามแหง่ประเทศไทย 
 

บทบรรณาธกิาร C o n t e n t s 

P.4 
    รศ.ดร.อสิมาแอ อาลี 
จากนกัวชิาการสู ่ปธ.ฝา่ยกจิการฮาลาล 

P.12 

P.  22 
      การบนิไทย  
เปดิตวั ‘ครัวอาหารฮาลาล’ 
   เจาะกลุม่ลกูคา้มสุลมิ 

เพช็ร ชนิบตุร 
     ผูอ้ำนวยการสถาบนัอาหาร 
กบัการนำ‘ยทุธศาสตร์’ฮาลาลสูส่ากล  
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    รศ.ดร.อสิมาแอ อาลี 
จากนกัวชิาการสู ่ปธ.ฝา่ยกจิการฮาลาล 

ดร. อสิมาแอ จบปรญิญาตร ีสาขา ชารี
อะฮ ฺ (เกยีรตนิยิม) มหาวทิยาลยัอสิลามแหง่
มะดนีะฮ ฺซาอดุอิารเบยี กอ่นจะจบปรญิญา
โท สาขาอลัฟกิฮ ฺ (ดเียีย่ม) และปรญิญาเอก 
สาขาอัลฟิกฮ ฺ (เกียรตินิยมอันดับหนึ่ง) 
มหาวิทยาลัยอิสลามแห่งมะดีนะฮ ฺ  ซาอุด ิ  
อารเบยี เชน่เดยีวกนั 

หลงัจบจากมหาวทิยาลยัมาดนีะฮกฺลบั
มาเป็นอาจารย์สอนพิเศษ อยู่ที่โรงเรียน     
อตัตรักยีะหอ์สิลามยีะห ์อยูป่ระมาณปีเศษๆ 
ก่อนจะมาเป็นอาจารย์สอน ที ่ มอ.ปัตตาน ี
ซึง่ขณะนัน้เปน็สาขาวชิาอสิลามศกึษา ภาค
วิชาปรัชญาและศาสนา คณะมนุษยศาสตร์
และสงัคมศาสตร์ 

ดร.อิสมาแอ กล่าวถึงบทบาทการเป็น
นักการศึกษาในปัจจุบันว่า ถ้าจบปริญญา
เอก โอกาสกม็พีอสมควร แตป่ระเทศไทยยงั
ไม่มีหน่วยงานรองรับที่ชัดเจน ไม่เหมือน
ประเทศเพื่อนบ้าน  อย่างเช่น มาเลเซีย จบ
มาโอกาสมงีานรองรบัตามหนว่ยงานตา่งๆ มี
สูงเพราะคนเรียนชารีอะห ์ มาแล้วก็เหมือน
กับคนเรียนด้านสังคมศาสตร ์ คนที่เรียน
ศาสนาก็จะมีแนวคิดในกรอบของศาสนามี
หลกัคดิทีช่ดัเจน 

ดร. อสิมาแอ บอกวา่ กอ่นทีจ่ะมาเปน็
กรรมการกลางก็ได้รับเกียรติจากอดีตจุฬา 
สวาสดิ ์ สุมาลยศักดิ ์ ให้ช่วยมาเป็นผู้ทรง  
คณุวฒุ ิ 

หลังจากนั้นก็ได้รับการทาบทามให้มา

เป็นคณะกรรมการกลางโดยที่ท่านจุฬาราช
มนตรเีปน็ผูแ้ตง่ตัง้ และไดร้บัการแตง่ตัง้เปน็
ประธานฝา่ยฮาลาล ตัง้แต ่ป ี2551  

“หน้าที่ฝ่ายฮาลาล จะต้องกำกับ
นโยบาย ทัง้ดแูลในเรือ่งของความถกูตอ้งใน
การให้ใช้เครื่องหมายฮาลาล การได้รับมอบ
หมายให้ทำงานด้านนี ้ อาจจะเพราะมองว่า 
ผมมีความตั้งใจในการทำงาน บวกกับ
ประสบการณ์จากการเป็นผู้อำนวยการ
วทิยาลยัอสิลามศกึษา “ 

ดร. อิสมาแอ กล่าวว่า แม้ว่าระบบ    
ฮาลาลจะดีอยู่แล้ว แต่ก็ต้องมีการพัฒนา
ปรับเปลี่ยนไปตามสถานการณ ์ เช่น ระบบ
ข้อมูล กฎระเบียบต่างๆ ในการตรวจสอบ   
ฮาลาลให้ได้มาตรฐานที่มีการพัฒนาอย่าง
ตอ่เนือ่ง  

“เวลาที่ เหลืออีกประมาณหนึ่ งปีก็
พยายามที่จะทำสิ่งต่างๆ ที่จำเป็นในการ
พัฒนาที่จะยกเครื่องของระบบฮาลาลใน
ประเทศไทยให้ดีที่สุดก่อนที่จะส่งมอบให้คน
อืน่ในโอกาสตอ่ไป” 

ดร. อิสมาแอ บอกว่า บทบาทการทำ
หน้าที่ฝ่ายฮาลาล จะต้องตรวจสอบการ
ติดตามตามกระบวนการตามขั้นตอน ขณะ
เดียวกันผู้ประกอบการก็ต้องปฏิบัติตาม    
กฎเกณฑ์ตามเงื่อนไขที่เรากำหนดไว ้ ทั้งนี ้
เมือ่ใหใ้ชเ้ครือ่งหมายแลว้ ตอ้งมคีนของเราที่
จะต้องกำกับดูแลและให้คำปรึกษากับทาง
สถานประกอบการดว้ย  

ทั้งนี้ท่านจุราชมนตรีคนปัจจุบัน ให้
ความสำคัญเรื่องการละเมิดฮาลาล ซึ่งเรามี
การประชุมคณะผู้ตรวจการฮาลาล เพื่อที ่  
จะไปตรวจสอบในทอ้งตลาดวา่ มกีารละเมดิ
การใชเ้ครือ่งหมายฮาลาลหรอืไม ่ เพือ่ดำเนนิ
ตามขึน้ตอนของกฎหมายตอ่ไป  

ถ้าโครงการนี้บรรลุผลสำเร็จก็จะทำให้
ฮาลาลของบา้นเราไดร้บัความนา่เชือ่ถอืมาก
ขึ้น เหมือนกับมาเลเซีย ที่มีกฎหมายรุนแรง
เกี่ยวกับการละเมิดฮาลาล คือถ้าใครฝ่าฝืน
ระบบฮาลาลบทลงโทษ ก็จะปรับหนักมาก
จนอาจถึงขั้นการปิดโรงาน ดังนั้นคนที่ใช้
เครือ่งหมายฮาลาล กจ็ำเปน็จะตอ้งระมดัระวงั 

แต่ในบ้านเรา กฎหมายที่มีอยู่และกฎ
ระเบยีบเทา่ทีม่อียู ่จากการศกึษารายละเอยีด
เหน็วา่ สามารถทีจ่ะดำเนนิการเอาผดิกบัผูท้ี่
ฝา่ฝนืกฎระเบยีบการใชเ้ครือ่งหมายฮาลาลได ้

ดร.อิสมาแอ กล่าวอีกว่า การดำเนิน
การ เพื่อให้เครื่องหมายฮาลาลของเราได้รับ
การยอมรับ และทำให้เกิดความน่าเชื่อถือ
เพิ่มขึ้น แน่นอนการยอมรับของผู้บริโภคทั้ง
ในและต่างประเทศก็ย่อมที่จะต้องเพิ่มขึ้น
โดยอตัโนมตั ิ 

และนีถ่อืวา่เปน็อกีบทบาทหนึง่ ในการ
ส่งเสริมผลิตภัณฑ์ฮาลาลโดยทางอ้อม ซึ่ง
เหมือนเป็นการประชาสัมพันธ์เครื่องหมาย
ฮาลาล ทำใหม้คีวามนา่เชือ่ถอื ผูบ้รโิภค กจ็ะ
ยิง่มคีวามเชือ่มัน่กบัเครือ่งหมายฮาลาล ของ
เรามากขึน้ 

หากจะเอย่ชือ่ “รศ.ดร. อสิมาแอ อาล”ี ในแวดวงการศกึษาจะรูจ้กัเขาด ี เพราะเขาเปน็อาจารย์
สอนที่วิทยาลัยอิสลามศึกษามหาวิทยาลัยสงขลานครินทร ์ วิทยาเขตปัตตาน ี ตั้งแต่มีการจัดตั้ง
วทิยาลยัเปน็ตน้มา นอกจากนัน้ยงัเปน็   ผูอ้ำนวยการของวทิยาลยัดงักลา่วอกีหลายสมยั 
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เวลาทีเ่หลอือกีประมาณหนึง่ปกี็
พยายามทีจ่ะทำสิง่ตา่ง  ๆทีจ่ำเปน็
ในการพฒันาทีจ่ะยกเครือ่งของ
ระบบฮาลาลในประเทศไทยใหด้ี
ทีส่ดุ กอ่นทีจ่ะสง่มอบใหค้นอืน่ใน
โอกาสตอ่ไป 
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คณะกรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย ฝ่ายกิจการฮาลาล ได้จัดสัมมนา “การ
พัฒนาศักยภาพที่ปรึกษาฮาลาล ประจำป ี 2554” โดยฝ่ายกิจการฮาลาล กรรมการกลาง
อสิลามแหง่ประเทศไทย ระหวา่งวนัที ่21-23 มกราคม 2554 ณ. โรงแรม ชาลนีา่ รามคำแหง 

การสมัมนาในครัง้นี ้ จดัทำขึน้โดยฝา่ยกจิการฮาลาล ของ กอท. โดยมผีูเ้ขา้รว่มสมัมนา
จากทัว่ประเทศกวา่ 80 ทา่น   นายอาศสิ พทิกัษค์มุพล จฬุาราชมนตร ี เปน็ประธานเปดิงาน 

 ผูเ้ขา้รว่มสมัมนา ไดร้บัความรูต้า่งๆมากมายดงัเชน่ 
ข้อกำหนดมาตรฐานสากลในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร (GMP/HACCP/ISO 

9001:2008/ISO 22000:2005), การรบัรองฮาลาลและการจดัทำเอกสารเพือ่การรบัรอง/การ
ประยุกต์ใช ้ E-Number, แนวทางการจัดทำเอกสารเพื่อการรับรองฮาลาลสำหรับสถาน
ประกอบการ รปูแบบใหม ่และอืน่ๆ 

โดยคาดวา่การสมัมนาวชิาการครัง้นี ้ ผูต้รวจสอบโรงงานและทีป่รกึษาโรงงานสามารถนำ
ความรูต้า่งๆ ไปประยกุตใ์ชใ้นการทำงานตอ่ไปในอนาคต 

กอท. ฝา่ยฮาลาล สมัมนา “การพฒันาศกัยภาพทีป่รกึษาฮาลาล ประจำป ี2554” 

Event & Society 
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เมือ่ไมน่านมานี ้ฝา่ยฮาลาล กอท. ได้
รับเรื่องร้องเรียนหลายครั้ง ว่ามีร้านอาหาร
ทำตราฮาลาลปลอม โดยในร้านจำหน่าย
อาหารและสนิคา้มากมาย ดงันัน้ทางคณะ
กรรมการกลางอสิลามแหง่ประเทศไทย จงึ
ไดม้อบหมายใหค้ณะผูต้รวจการผลติภณัฑ์
ฮาลาล เข้าดำเนินการตรวจสอบหาข้อเท็จ
จรงิตามทีไ่ดม้กีารรอ้งเรยีน 

จากการเขา้ตรวจสอบ พบรา้นอาหาร
เป้าหมาย ซึ่งปรากฏว่าหน้าร้านมีการติด
ป้ายประกาศอย่างชัดเจน พร้อมทั้งแสดง
สญัลกัษณร์ปูดาวเดอืน และเขยีนวา่ Halal 

คณะผู้ตรวจการผลิตภัณฑ์ฮาลาล เข้าตรวจสอบร้านอาหารใน
สนามบนิสวุรรณภมู ิ 

Food available here (อาหารฮาลาลมี
จำหน่ายที่นี้) โดยในร้านอาหารดังกล่าวก็
ขายอาหารทั่วไป ดังเช่น อาหารจานเดียว 
กาแฟ เบอร์เกอร ์  และที่น่าระทึกใจคือในตู้
แชด่งักลา่วมเีบยีรอ์ยูม่ากมายหลายยีห่อ้นัน้
เอง 

 พนักงานในร้านเผยว่า มีผู้แนะนำให้
ทำป้ายลักษณะดังกล่าว ซึ่งทางร้านก็ไม่
ทราบ และไมเ่ขา้ใจถงึ ความหมายทีแ่ทจ้รงิ
ของป้ายดังกล่าว แต่ที่ทำเพราะทราบว่าจะ
ทำใหข้ายดขีึน้  ทัง้นีค้ณะผูต้รวจสอบกไ็ดใ้ห้
ทางรา้นดำเนนิการปลดปา้ยตา่งๆทีเ่กีย่วขอ้ง

ออก ทัง้หมดโดยดว่น 
ร้านดังกล่าวนี้มีผู้หวังดี

แจ้งไปยังฝ่ายกิจการฮาลาล 
กอท. ว่ามีร้านอาหารใน
สุวรรณภูม ิ มีการติดป้าย
โฆษณาวา่เปน็อาหารฮาลาล 
แต่ว่าในร้านมีอาหารนานา
ชนดิ ซึง่คาดวา่มสีนิคา้หลาย
อย่างไม่ถูกต้องตามหลักการ
อิสลาม และที่สำคัญมีการ
ขายสิ่งมึนเมามากมาย จึง

อยากให้ฝ่ายกิจการฮาลาล เข้าไปตรวจ
สอบโดยด่วน จึงเป็นที่มาของการแต่งตั้ง
คณะกรรมการเพือ่ตรวจสอบเรือ่งนีน้ัน้เอง 

ทัง้นีห้ากมสุลมิทา่นใด ไดเ้หน็ หรอืมี
ขอ้สงสยัเกีย่วกบัการใชต้ราฮาลาลในทางที่
ไม่ถูกต้อง ก็สามารถส่งข้อมูล ดังเช่นรูป
ถ่ายสินค้า ร้านอาหาร รวมไปถึงสถานที่
ติดต่อ มาได้ที่ฝ่ายกิจการฮาลาล กอท. 
โทรศพัท:์  0-2949-4114 , 0-2949-4079, 
0-2949-4215 เพือ่ดำเนนิการตอ่ไป 

Event & Society 
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เมื่อวันที ่ 11-12 มกราคม พ.ศ.2554 ณ โรงแรมรีเจนท ์ รามคำแหง คณะกรรมการ
กลางอิสลามแห่งประเทศไทย โดยฝ่ายกิจการฮาลาล จัดการอบรมหลักสูตร AUDITOR/
LEAD AUDITOR TRAINING COURTE " แนวทางการตรวจรับรองฮาลาลรูปแบบ
ใหม(่สว่นกลาง)" ใหแ้ก ่คณะกรรมการอลิามฯ สว่นกลาง  

โดยม ี รศ.ดร.อสิมาแอล อาล ีประธานฝา่ยกจิการฮาลาล คณะกรรมการอสิลามแหง่
ประเทศไทย บรรยายเรือ่ง "ทศิทางการบรหิารจดัการดา้นฮาลาลคณะกรรมการอสิลามแหง่
ประเทศไทย ป ี 2554" และ ดร.ปรีชา อนุรักษ ์ รองเลขาธิการ คณะกรรมการอิสลามแห่ง
ประเทศไทย บรรยายเรือ่ง "การพฒันาระบบการตรวจรบัรองฮาลาลของประเทศไทย 

 โดยวัตถุประสงค์ในการอบรมครั้งนี ้ เพื่อให้ความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับข้อกำหนด
มาตรฐานสากลตา่งๆ เชน่ GMP HACCP ISO9001:2008 ทำความเขา้ใจเกีย่วกบัรปูแบบ
ใหม่การรับรองฮาลาลสำหรับผู้ตรวจรับรองฮาลาล และยกระดับมาตราฐานในการรับรอง
ฮาลาลในประเทศไทย 

กอท. ฝา่ยฮาลาล เขา้อบรม แนวทางการตรวจรบัรองฮาลาลรปูแบบใหม ่ 

Event & Society 
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ธนาคารอิสลามแห่งประเทศไทย (IBank) นำสื่อมวลชน
มุสลิม อาท ิ สำนักข่าวมุสลิมไทย หนังสือพิมพ์พับลิกโพสต ์
นิตยสารนิสา นิตยสารสันติชน หนังสือพิมพ์กัมปง หนังสือพิมพ์
ทางนำ เวป็ไซตข์า่วอะลามี ่วทิยสุนัตชิน  รายการทวีรีอมฏอนไนท ์
และวทิยเุพือ่ศนูยก์ลางอสิลามแหง่ประเทศไทย รว่มงานรบัรางวลั 
Islamic Finance News Awards 2010 จดัขึน้ ณ โรงแรงแชงกรี
ลา กรงุกวัลาลมัเปอร ์ประเทศมาเลเซยี โดยคณุธรีศกัดิ ์สวุรรณยศ 
กรรมการผู้จัดการธนาคารอิสลามแห่งประเทศไทย เป็นตัวแทน
ของธนาคาร ฯ ขึน้รบัรางวลั The Best Islamic Bank  By Country 
เมือ่วนัที ่24 กมุภาพนัธ ์2554 

Islamic Finance News Awards เปน็รางวลัทีจ่ดัขึน้โดยสือ่
ที่เน้นด้านอุตสาหกรรมการเงินแบบอิสลามโดยเฉพาะ โดยมีการ
เปิดให้สาธารณะชนทั่วไปลงคะแนนให้ธนาคาร และสถาบันการ
เงนิรปูแบบตา่งๆ ทัง้ทีด่ำเนนิงานโดยเอกชน และรฐับาล ทีด่ำเนนิ
ธรุกรรมการเงนิแบบอสิลาม รวมทัง้มรีางวลัสำหรบัผูบ้รหิารดเีดน่
อกีดว้ย 

การเปดิใหล้งคะแนนเริม่ขึน้ในป ีพ.ศ. 2548 นบัตัง้แตน่ัน้มา
รางวลันีไ้ดร้บัความเชือ่ถอื และมผีูส้นใจเพิม่มากขึน้ทกุป ี 

ธนาคารอสิลามแหง่ประเทศไทย (IBank)  
นำสือ่มวลชนมสุลมิ รว่มงานรบัรางวลั  
Islamic Finance News Awards 2010 
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สาเหตุของการขอการรับรองครัว
อาหารฮาลาลของการบินไทย  ณ 
สนามบนิสวุรรณภมูิ 

เ นื่ อ ง จ า ก ลู ก ค้ า ข อ ง ส า ย ก า ร บิ น       
ส่วนหนึ่ง เป็นกลุ่มลูกค้ามุสลิมจากทาง
ตะวันออกกลาง และจากภูมิภาคอื่น เมื่อ 
เป็นดังนั้นแล้ว การให้ความสำคัญในการ
ประกอบอาหารฮาลาล จึงเป็นจุดขายที่ดี
ที่สุด เราสามารถบอกกับ  ผู้โดยสารได้ว่า
อาหารฮาลาลของเรา เป็นอาหารฮาลาล 
100% ลกูคา้พีน่อ้งมสุลมิสามารถรบัประทาน 
อาหารไดอ้ยา่งสบายใจ สง่ผลใหเ้ราสามารถ
ขยายตลาดได้มากยิ่งขึ้นด้วย เป็นการมอง
การณ์ไกล เพราะถ้าหากมองไปทาง  ยุโรป
ตลาดกเ็ตม็หมดแลว้ แตท่างตะวนัออกกลาง
ยังมีการขยายธุรกิจด้านการบินรองรับผู้
โดยสารอกีเยอะมากครบั 

ว่า ครัวฮาลาลจะมีเครื่องมือและอุปกรณ์
สำหรับการผลิตอาหารฮาลาลโดยเฉพาะ 
และอุปกรณ์ที่ เราเตรียมไว้ผลิตอาหาร       
ฮาลาล เรากจ็ะไมน่ำไปผลติอาหารอืน่ ทีเ่ปน็

      การบนิไทย  
เปดิตวั ‘ครวัอาหารฮาลาล’ 
   เจาะกลุม่ลกูคา้มสุลมิ 

โดย...คุณมนัส สืบสันติกุล  
ผู้จัดการแผนกควบคุมงบประมาณและต้นทุน (CB-U) ฝ่ายครัวการบิน 

 
การเตรียมความพร้อมสำหรับครัว
อาหารฮาลาล  

ก่อนอื่ นต้องแยกครั วออกมาเป็น
สดัสว่นกอ่น ไมใ่หป้ะปนกบัครวัอืน่ เนือ่งจาก
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ที่ต้องห้ามทางศาสนา เช่น ผลิตภัณฑ์ของ
สุกร เลือดสัตว์ต่างๆ และส่วนผสมที่เป็น
แอลกอฮอล ์ 

จากนั้นก็จะไปตรวจสอบพนักงาน       
ผู้ทำงานในครัวฮาลาล ซึ่งพนักงานที่อยู่ใน
ครัวฮาลาลของเราก็เป็นมุสลิมด้วยเช่นกัน 
แต่สำหรับคนที่ไม่ใช่มุสลิมที่ทำงานในครัว
ฮาลาล กจ็ะไดร้บัการอบรมโดยผูท้รงคณุวฒุิ
ทางศาสนาอสิลาม  

วตัถดุบิทีใ่ชต้อ้งไดร้บัการรบัรองฮาลาล 
และมีการแยกรับและจัดเก็บวัตถุดิบให้เป็น
ที่เฉพาะของอาหารฮาลาล โดยไม่ให้ไป
ปะปนกับสิ่งที่ เป็นฮารอม (สิ่งที่พระเจ้า       
ไม่อนุมัติหรือสิ่งต้องห้ามของพี่น้องมุสลิม) 
กระทั่งถึงกระบวนการจัดบรรจ ุ เก็บรักษา
และจัดส่งอาหารขึ้นเครื่องบิน ซึ่งทุก
กระบวนการเรามีการจัดแยกเอาไว้ทั้งหมด 

และมีเจ้าหน้าที่ที่เป็นมุสลิม ดูแลประจำอยู่
ในทกุขัน้ตอนอกีเชน่เดยีวกนั  

 
ปทีีฝ่า่ยครวัการบนิ สวุรรณภมู ิ ขอ
การรับรองระบบ HAL-Q หนังสือ
รับรองครัวอาหารฮาลาล และ
หนังสือสำคัญให้ใช้เครื่องหมาย
รบัรองฮาลาล 

โดยทีฝ่า่ยครวัการบนิมนีโยบาย  มุง่มัน่
จัดทำระบบการผลิตอาหารฮาลาล ให้ถูก
สขุลกัษณะ ปลอดภยั สำหรบัผูบ้รโิภค และ
เป็นไปตามบทบัญญัติการผลิตอาหาร       
ฮาลาลของศาสนาอิสลาม  โดยได้รับการ   
วางระบบ HALAL – GMP / HACCP จัด
อบรมผูบ้รหิารและผูป้ฏบิตังิาน ใหค้ำปรกึษา 
การจดัทำคูม่อืการปฏบิตั ิประชมุและตดิตาม
ผลเป็นระยะ รวมถึงการตรวจประเมินการ

ประยกุตใ์ชร้ะบบ HALAL – GMP / HACCP  
จากศูนย์วิทยาศาสตร์ฮาลาลจุฬาลงกรณ์
มหาวิทยาลัย และได้หนังสือรับรองระบบ  
HAL-Q  เมือ่เดอืนกนัยายน  2550  เปน็ครวั
แรกของโลก 

สำหรับขั้นตอนของการขอใบรับรอง
จากคณะกรรมการอิสลาม มีอยู ่ 2 ฉบับ 
ฉบับแรก เราต้องขอการรับรองจากคณะ
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ก ร ร ม ก า ร อิ ส ล า ม ป ร ะ จ ำ จั ง ห วั ด
สมุทรปราการ เนื่องจากสถานที่ประกอบ
อาหารฮาลาลของเราตั้งอยู่ที่สนามบิน
สุวรรณภูม ิ  ในเขตรับผิดชอบของจังหวัด
สมุทรปราการ ซึ่งมีคณะกรรมการอิสลาม
ประจำจังหวัดเป็นผู้ดูแลออกหนังสือรับรอง
ครวัอาหารฮาลาล 

หลังจากที่ เราได้หนังสือรับรองครัว     
ฮาลาลจากคณะกรรมการอิสลามประจำ
จังหวัดสมุทรปราการแล้ว เราก็จะต้องขอ
หนังสือสำคัญให้ใช้ เครื่องหมายรับรอง      
ฮาลาลจากคณะกรรมการกลางอิสลามแห่ง
ประเทศไทย เพราะเป็นองค์กรแห่งเดียวใน
ประเทศไทยทีส่ามารถออกตรารบัรองฮาลาล
ใหเ้ราใชไ้ด ้ โดยไดร้บัเมือ่ 1 มกราคม 2551 

 
การตรวจสอบครวัอาหารฮาลาลของ
การบนิไทย   

เราได้ทำการติดต่อประสานไปยัง   
คณะกรรมการอิสลามประจำจั งหวัด
สมุทรปราการ เพื่อขอทราบระเบียบในการ
ขอการรับรองอาหารฮาลาลหรือครัวฮาลาล
ว่า จะต้องดำเนินการอย่างไรบ้าง ทางคณะ
กรรมการกใ็หร้ะเบยีบเรามาศกึษา รวมไปถงึ
รายละเอียดเรื่องค่าใช้จ่ายต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง
กับกรรมวิธีในการขอใบรับรองดังกล่าวด้วย 
โดยเริ่มจากการเตรียมความพร้อมของครัว
ฮาลาลให้เรียบร้อย  จากนั้นทางคณะกรรม
การจะเขา้มาตรวจสอบสถานที ่ ซึง่ในเบือ้งตน้
เค้าจะดูว่า ครัวของเรามีการจัดระเบียบให้

ผู้โดยสารมุสลิมของเราด้วย โดยจะทำการ
ตรวจสอบเช่นนี้ไปตลอดจนกระทั่งครบอายุ
ของใบรับรอง ซึ่งมีระยะเวลา 1 ป ี ก่อนจะ
หมดอายสุญัญา 2 เดอืน เรากจ็ะตอ้งยืน่เรือ่ง
ขอตอ่ใบรบัรองฉบบัเดมิตอ่ไปเรือ่ยๆ ครบั   

 
วัตถุดิบและอุปกรณ์สำหรับครัว
อาหารฮาลาล 

สำหรับวัตถุดิบที่ใช้ประกอบอาหาร     
ฮาลาล จะต้องมีตราฮาลาลทั้งสิ้น อย่าง   
เนื้อสัตว ์ ผัก หรือผลไม้ก็ด ี เรามีการตรวจ
สอบสถานที่จัดส่งว่า ไม่มีการปะปนกับ     
สิง่ตอ้งหา้มตามศาสนาอสิลาม  นอกจากนัน้ 
อุปกรณ์ที่ใช้ในครัว ฮาลาลทุกชิ้นจะมีข้อชี ้ 
บ่งว่า เป็นอุปกรณ์สำหรับใช้ทำอาหาร       
ฮาลาลโดยเฉพาะ ดว้ยการทำสญัลกัษณเ์ปน็
สเีขยีว เพือ่ปอ้งกนัการปะปนรวมกบัอปุกรณ์
ครวัอืน่ๆ อกีดว้ย  

ส่วนขั้นตอนการทำอาหาร อย่างเช่น
การลา้งวตัถดุบิหรอือปุกรณต์า่งๆ นัน้ เราทำ

เปน็ไปตามขัน้ตอนทีไ่ดแ้จง้มาแลว้รยึงั 
ต่อไปเป็นการตรวจสอบดูว่า วัตถุดิบ   

ที่เรานำเข้ามาสู่ครัวฮาลาลนั้น ได้รับการ
รับรองฮาลาลมารึเปล่า รวมไปถึงส่วน
ประกอบตา่งๆ ดว้ยครบั 

 
ระยะเวลาในการตรวจสอบ 

การบินไทยเราใช้เวลาในการเตรียม
การประมาณ 3 เดือน เมื่อได้รับการรับรอง
แล้ว  จะมีเจ้าหน้าที่ของฝ่ายครัวฮาลาล
ตรวจสอบกระบวนการผลิตอาหารฮาลาล  
ทุกวันและในทุกๆ อาทิตย ์ เจ้าหน้าที่จาก
คณะกรรมการอิสลามประจำจั งหวัด
สมุทรปราการ จะเข้ามาทำการตรวจสอบ
ครัวฮาลาลของเราตลอด เป็นการเข้ามา
พบปะกับพนักงานผู้ปฏิบัติหน้าที ่ พร้อมให้
คำปรึกษาเพิ่มเติมเกี่ยวกับวัตถุดิบ ที่ใช้
ประกอบเมนใูนการผลติอาหารฮาลาลใหแ้ก่
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ฝา่ยครวัการบนิ  บรษิทั การบนิไทย  จำกดั (มหาชน)  ทา่อากาศยานสวุรรณภมู ิ  
เลขที ่ 333/4  หมู ่1 ตำบลหนองปรอื อำเภอบางพล ี จงัหวดัสมทุรปราการ  10540  โทร : 0-2137-2400   แฟกซ ์ : 0-2137-2467 

ตามแบบฮาลาลทั้งหมด เราจะล้างผักและ
ผลไม้ด้วยเครื่องล้างที่มีน้ำไหลผ่าน รวมถึง
ภาชนะที่ใช้ใส่อาหาร เราก็มีกรรมวิธีการ
ทำความสะอาดที่แตกต่างออกไปตามข้อ
กำหนดของอิสลามด้วยครับ คือ เราจะมี
เครือ่งลา้งอปุกรณห์รอืภาชนะทีใ่ชก้บัอาหาร
ฮาลาลโดยเฉพาะ ซึ่งมีขั้นตอนการล้าง
ภาชนะดว้ยกรรมวธิตีามหลกัศาสนาอสิลาม  

 
กลุม่ลกูคา้ทีม่าใชบ้รกิารครวัอาหาร
ฮาลาล 

ยอดการผลิตอาหารฮาลาลมีจำนวน
เพิ่มขึ้นเรื่อยๆ เพราะเรามีสายการบินมุสลิม 
ที่สั่งอาหารฮาลาลจากเราทั้งสิ้น 10 สาย   
การบินด้วยกัน โดยปกติเราจะผลิตวันละ
ประมาณ 5,000 ชดุตอ่วนั แตใ่นปจัจบุนัหลงั
จากทีเ่รามคีรวัฮาลาลขึน้ คาดวา่จะผลติมาก

เป็น 6,000 ถึง 8,000 ชุดต่อวันเลยทีเดียว   
ซึง่ในขณะเดยีวกนัเรากผ็ลติอาหารฮาลาลให้
ผู้โดยสารที่สั่งอาหารมุสลิมสำหรับลูกค้า  
สายการบนิอืน่ๆ และสายการบนิไทยของเรา
เองด้วยอีกวันละ 800-900 ชุด รวมถึง        
ให้เที่ยวบินการบินไทยที่บินไปยังประเทศ
มุสลิมด้วย อย่างเที่ยวบินไปยังเมืองละฮอร ์
เมืองอิสลามาบัด และกรุงการาจ ี ประเทศ
ปากีสถาน และกรุงมัสกัต ประเทศโอมาน  
โดยเฉพาะอย่างยิ่งสำหรับผู้แสวงบุญใน 
เทีย่วบนิฮจัย ์ในขณะนีโ้ดยตดิตราสญัญลกัษณ์
ฮาลาล  บนภาชนะบรรจอุาหารใหเ้หน็เดน่ชดั 

  
ผลตอบรบัของลกูคา้สายการบนิจาก
การเปดิครวัอาหารฮาลาล 

มีการตอบรับดีมาก โดยเฉพาะที่มี
ลกูคา้สายการบนิมสุลมิมาเดนิดคูรวัเรามาก

ขึ้น เมื่อได้เวลานมัสการพระเจ้า (ละหมาด)   
กจ็ะแวะทำความสะอาดรา่งกายและเขา้รว่ม
ทำพธิลีะหมาดในหอ้งละหมาดทีจ่ดัเตรยีมไว้
ให้กับผู้เป็นมุสลิม เป็นที่ประทับใจสำหรับ
ลกูคา้และผูต้ดิตามเปน็อยา่งยิง่ เมือ่ดจูบกม็ี
คำชม และก็ยินดีที่จะสั่งอาหารจากครัว    
ฮาลาลของเราไปใหบ้รกิารในเทีย่วบนิ คอืเรา
สามารถตอบได้อย่างเต็มปากเต็มคำว่า 
อาหารที่เราทำผ่านกระบวนการที่ถูกต้อง
ทัง้หมด พีน่อ้งมสุลมิทานแลว้สนทิใจ  

เรามีการตรวจสอบสถานที่
จัดส่งว่า ไม่มีการปะปน 
กับสิ่งต้องห้ามตามศาสนา
อิสลาม นอกจากนั้น อุปกรณ์
ที่ใช้ในครัว ฮาลาลทุกชิ้น 
จะมีข้อชี้บ่งว่า เป็นอุปกรณ์
สำหรับใช้ทำอาหารฮาลาล
โดยเฉพาะ ด้วยการทำ
สัญลักษณ์เป็นสีเขียว เพื่อ
ป้องกันการปะปนรวมกับ
อุปกรณ์ครัวอื่นๆ อีกด้วย  
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ตรวจพบวา่มหีมปูนเปือ้นในไสก้รอก Knacki 
Halal ทีผ่ลติโดย Herta ซึง่เปน็ผูผ้ลติในเครอื
ของบริษัทเนสท์เล ่ และในสัปดาห์ต่อมา 
Herta ได้ออกมาปฏิเสธในเรื่องนี ้ โดยมี
การนำผลตรวจมาแสดงเชน่กนั 

อย่างไรก็ตาม ซุปเปอร์มาร์เก็ตคาซิโน 
ซึ่งเป็นแม่ข่ายใหญ่สุดในฝรั่งเศสได้นำไส้
กรอกทัง้หมดทีว่างขายมาทำการตรวจพสิจูน์
เอง  เพือ่รบัรองใหผู้บ้รโิภคมสุลมิมคีวามเชือ่
มัน่ในไสก้รอกฮาลาลทีข่ายในหา้ง แตผู่บ้รโิภค
มสุลมิกย็งัแสดงความไมไ่วว้างใจในเรือ่งนี้ 

เรื่องไส้กรอกไก่ปนหมูนี้ไม่ได้เป็นเพียง
เรื่องเดียวที่ปูดออกมา โดยหลายเดือนที ่ 
ผ่านมามีการเปิดเผยว่า ร้อยละ 90 ของ   
เนื้อสัตว์ปีกที่วางขายโดยติดตราฮาลาล ไม่

เว็ปไซต์ไทม์-ข่าวที่ทำให้นักกินไส้กรอก  
ต้องถือส้อมค้าง และเจ้าของซุปเปอร ์
มาร์เก็ตต้องรีบวิ่งไปย้ายสินค้าออกจาก
ชั้นโดยทันท ี ปรากฏขึ้นเมื่อเดือนที่ผ่าน
มา โดยเวป็ไซต ์De’bat Halal ไดอ้า้งวา่มี
หลกัฐานทีแ่สดงวา่ ไสก้รอกไกฮ่าลาลชือ่
ดงัของฝรัง่เศสมหีมเูปน็สว่นผสม 

ข่าวนี้ทำให้มุสลิมฝรั่งเศสตั้งคำถามว่า
จะให้เชื่อมั่นได้อย่างไรว่า สินค้าอาหารติด
ตราฮาลาลทีว่างขายเกลือ่นในซปุเปอรม์ารเ์กต็ 
ไดผ้า่นการตรวจมาตรฐานทีถ่กูตอ้งแลว้ ในขณะ
ทีย่งัไมม่กีารตัง้องคก์ร หรอืหนว่ยงานในการ
ตรวจฮาลาลขึน้แมแ้ตแ่หง่เดยีวในฝรัง่เศส 

รายละเอียดในรายงานของ De’bat 
Halal ตพีมิพเ์มือ่วนัที ่16 มกราคม 2554 วา่ 

in Brief in Brief 
HALAL 

ได้ผ่านการเชือดที่ฮาลาลจริง จากการที่ยัง
ไม่มีหน่วยงานกลางที่จัดตั้งขึ้นมาเพื่อตรวจ
ฮาลาล ทำใหโ้รงเชอืดของบรษิทัตา่งๆ ทำการ
เชอืดสตัวโ์ดยไดร้บัการดแูลจากชมุชนมสุลมิ
ทีใ่กลท้ีส่ดุเทา่นัน้ 

เหตุที่ทำให้เกิดความหวั่นเกรงว่าจะ  
ผิดหลักศาสนาของผู้บริโภคมุสลิม อาจม ี 
ผลเป็นการกดดันให้มุสลิมฝรั่งเศสหาหน  
ทางจัดตั้งสถาบันตรวจฮาลาลขึ้นได้ในที่สุด 
และหากความหวังนั้นได้เกิดเป็นความจริง  
ขึ้นมา ก็จะเป็นการปฏิวัติครั้งยิ่งใหญ่ใน
วงการอาหารฮาลาลฝรั่งเศส ซึ่งผู้บริโภค
มุสลิมจะมีอำนาจต่อรอง และมีพลังทาง
เศรษฐกิจ ซึ่งจะมีผลทั้งในด้านการตลาด 
และกจิการดา้นอืน่ๆ ของรฐัทีเ่กีย่วขอ้ง  

in Brief in Brief 
HALAL 

HOTELIERMIDDLEEAST.COM - บรษิทั
จัดหาข้อมูลทางธุรกิจ และวิเคราะห์
ยุ ทธศาสตร์ ด้ านการตลาดทั่ ว โลก 
Euromonitor International เปิดเผยว่า 
สดัสว่นตลาดอาหารฮาลาลมอียูป่ระมาณ 
1 ใน 5 ของมูลค่าตลาดอาหารทั่วโลก 
โดยบริษัทที่ผลิตอาหาร และเครื่องดื่ม  
ทั่วโลกตระหนักดีว่า สามารถมีส่วนร่วม
ในตลาดอาหารฮาลาลที่ เติบโตปีละ  
17,500 ลา้นบาท และในปทีีผ่า่นมาเพยีง
ปเีดยีวมมีลูคา่ถงึ 42 พนัลา้นลา้นบาท 

ผู้บริโภคอาหารฮาลาลทั่วโลกมีอยู่กว่า 
1.8 พันล้าน และ International Halal 

ต่างๆ จากกว่า 100 ประเทศทั่วโลกมาร่วม
งาน ซึง่จะมกีารรวบรวมสนิคา้จากอตุสาหกรรม
ฮาลาลทั้งจากภูมิภาคต่างๆ ทั่วโลก รวมทั้ง
ในภมูภิาคอาหรบั และในประเทศ ทีม่บีรษิทั
เชน่นีเ้พิม่มากขึน้เรือ่ยๆ มาจดัแสดงในงานนี้ 

Khazan Foods ซึง่เปน็หนึง่ในบรษิทัผู้
ผลิตเนื้อแช่แข็ง และอาหารที่เปี่ยมคุณภาพ
ในตลาด FMCG และยงัเปน็ผูส้นบัสนนุราย
ใหญข่องงานนี ้ จะถอืโอกาสเปดิตวัสนิคา้ฮา
ลาลใหมล่า่สดุหลายรายการในงานนีด้ว้ย ซึง่
นอกจากบรรดาผลิตภัณฑ์อาหารที่ทำจาก
เนื้อฮาลาลชนิดต่างๆ แล้ว ยังมีผลิตภัณฑ์
อาหารไขมนัตำ่อกีหลายรายการ    

Integrity Alliance คาดหมายวา่ ในอกี 10 ปี
ข้างหน้า อาหารฮาลาลจะขยายตัวกว่าร้อย
ละ 20 ทัว่โลก 

ศูนย์ประชุมและนิทรรศการนานาชาติ
ดไูบ จดังาน Gulfood 2011 ซึง่จะเริม่ในวนัที ่27 
กมุภาพนัธ ์ถงึ 2 มนีาคม ศกนี ้ โดยมบีรษิทั

ฮาลาลโลกเตบิโต ‘Market Valued’ 42 พนัลา้นบาท 

ไสก้รอกไก‘่ฮาลาล’ในฝรัง่เศส 
มี‘หม’ูเปน็สว่นผสม 
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S W N S - นั ก ศึ ก ษ า ม ห า วิ ท ย า ลั ย
อ๊อกซ์ฟอร์ดหลายร้อยคนแสดงความ
โกรธเคือง หลังมีการเปิดเผยว่า 
มหาวทิยาลยัใชเ้นือ้ฮาลาลทำอาหาร 

โดยกลุ่มสิทธิเพื่อสัตว์ได้ประณามว่า 
อิสลามเชือดสัตว์ทั้งเป็นด้วยความป่าเถื่อน 
และทารุณโหดร้าย โดยไม่ใช้วิธีทำให้สัตว์
สลบกอ่นฆา่ 

องคก์รเสรภีาพแหง่ขา่วสาร “Freedom 
of Information” รอ้งขอใหเ้ปดิเผยความจรงิ
ที่ว่า อาหารที่ทำขึ้นเพื่อบริการนักศึกษาใน
มหาวทิยาลยัออ๊กซฟ์อรด์ ใชว้ตัถดุบิเปน็เนือ้
สตัวท์ีผ่า่นการเชอืดแบบฮาลาล 

นกัศกึษาอ๊อกซฟ์อรด์โกรธจดัหลงักนิเนือ้ฮาลาล 

PIA INFORMATION SERVICES -  
อุตสาหกรรมฮาลาลอาจเป็นหลักในการ
ขับเคลื่อนเศรษฐกิจในเมืองมินดาเนา 
ประเทศฟลิปิปนิส ์แตท่ัง้นีต้อ้งขึน้อยูก่บั
ความตระหนักของผู้บริโภคมุสลิมที่นี ่
และผู้ประกอบการ ว่าจะสามารถพัฒนา
อตุสาหกรรมทีก่ำลงับมูทัว่โลกนีไ้ด้ 

ดร. นรูดุดนี เอ.คอูติ จากคณะกรรมการ
มาตรฐานฮาลาลมุสลิมมินดาเนา กล่าวว่า 
สินค้าและบริการฮาลาลมีมูลค่าทั่วโลกถึง 
1,323 พันล้านล้านดอลล่าร ์ และประเทศ
อื่นๆ โดยเฉพาะประเทศที่ไม่ได้มีประชากร
ส่วนใหญ่ เป็นมุสลิมกำลั งมุ่ งลงทุนใน
อตุสาหกรรมนี ้ซึง่เขายกตวัอยา่งประเทศไทย 
ซึง่ขณะนีก้ำลงัเปน็ผูผ้ลติอนัดบัหนึง่ และได้
รบัการขนานนามวา่เปน็ “ครวัของโลก” 

ประเทศไทยมีคณะกรรมการฮาลาล
เป็นองค์กรที่รวมเป็นหนึ่งเดียว โดยมี
สำนักงานกระจายไปใน 33 จังหวัดทั่ว
ประเทศ มหาวทิยาลยั 11 แหง่ในไทยมกีาร
เรียนการสอนเกี่ยวกับฮาลาล โดยเฉพาะ
จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย มีการจัดตั้งศูนย์
วิทยาศาสตร์ฮาลาลขึ้นตรงกับมหาวิทยาลัย 
ซึ่งลงทุนในการจัดตั้งห้องปฏิบัติการ และ
เครือ่งมอืในการตรวจฮาลาลผลติภณัฑต์า่งๆ 
รฐับาลไทยยงัทุม่เมด็เงนิ 4 หมืน่ลา้นในการ

พั ฒ น า จั ง ห วั ด ปั ต ต า นี ใ ห้ เ ป็ น ศู น ย์
อตุสาหกรรมฮาลาลของประเทศไทย 

ดร.คอูติ กลา่ววา่ ขณะนีฟ้ลิปิปนิส ์โดย
เฉพาะในเขตปกครองตนเองมสุลมิมนิดาเนา 
(ARMM) กำลังศึกษาต้นแบบในประเทศ
ต่างๆ เพื่อนำมาพัฒนาอุตสาหกรรมฮาลาล

บริษัทจัดส่งอาหาร Field Fresh 
Farms ซึง่สง่อาหารใหค้ณะวชิาตา่งๆ รวมทัง้
ที ่St Catherine’s และ Brasenose ยนืยนัวา่
วตัถดุบิทีเ่ปน็เนือ้สตัวผ์า่นกรรมวธิเีชอืดแบบ
ฮาลาลจรงิ 

นกัศกึษาแสดงความโกรธเคอืงเมือ่รูว้า่
ถกูหลอกใหก้นิเนือ้ฮาลาล โดยไมม่กีารบอก
กลา่ว หลายคนไมไ่ดโ้กรธเพราะถกูใหก้นิเนือ้
ฮาลาล แตโ่กรธเพราะไมม่กีารบอกทีม่าของ
เนื้อมากกว่า บางคนกล่าวว่า มีแต่เพียง
มุสลิมเท่านั้นหรือที่มีสิทธิ์จะได้รับการบอก
กลา่วถงึทีม่าของเนือ้วา่ฮาลาลหรอืไม ่ เพราะ
พวกเขามสีทิธิท์ีจ่ะรูท้ีม่าทีไ่ปของอาหารทีก่นิ

เข้าไปเช่นกัน และบางคนที่ไม่สามารถกิน
เนื้อฮาลาลได้เพราะสาเหตุต่างๆ ก็สามารถ
หาทางเลอืกอืน่ได ้หากไดรู้ล้ว่งหนา้ 

สภาสวสัดกิารปศสุตัว ์ซึง่เปน็ทีป่รกึษา
ของสภาท้องถิ่น เรียกร้องให้ทางการสั่งห้าม
ขายเนือ้ฮาลาลในประเทศองักฤษ โดยอา้งวา่
สตัวท์ีเ่ชอืดดว้ยวธิฮีาลาลตอ้งทนทกุขท์รมาน
อยา่งมาก 

‘ฟิลปิปนิส’์ เปน็ปลืม้ 
   ‘ฮาลาล’ของประเทศไทย 

ในประเทศ เนื่องจากอุตสาหกรรมนี้ยัง
สามารถเตบิโตไดเ้รือ่ยๆ  

ในการประชมุเชงิปฏบิตักิารฮาลาลครัง้
ที ่3 ซึง่จดัขึน้ที ่Lamitan บาซลินั ดร.โรจลิโิอ 
เอม็.บาฮนิติง้ เจา้หนา้ทีด่า้นเกษตรกรรมของ
โอไอซ.ีเรง่เรา้ใหผู้เ้กีย่วขอ้งเรง่กระจายความ
รู้เกี่ยวกับอุตสาหกรรมฮาลาล ซึ่งจะช่วย
พัฒนาเศรษฐกิจให้ดีขึ้น ที่ผ่านมาฟิลิปปินส์
เคยรเิริม่พฒันาดา้นฮาลาลตัง้แตป่ ี2003 แต่
ยังขาดการเชื่อมโยงที่จะขยายให้เติบโตเป็น
อตุสาหกรรมใหญ่ 

ในการนี ้ ดร.บาฮินติ้งกล่าวว่า ต้องหัน
กลบัไปสำรวจ การประชมุครัง้ทีผ่า่นๆ มาวา่ 
ได้มีการตอบโจทย ์ และสร้างพันธกรณีใดๆ 
ใหเ้กดิขึน้บา้ง โดยเฉพาะการออกขอ้กำหนด
ที่ส่งเสริม และพันธกรณีที่อุละมะอฺจะต้อง
เปน็ผูเ้ผยแพรค่วามรูเ้รือ่งฮาลาล รวมทัง้ฝา่ย
ปกครองท้องถิ่นที่จะต้องสร้างนโยบาย
สนับสนุนอุตสาหกรรมนี้ด้วย ซึ่งจะต้อง
ดำเนนิการใหเ้ปน็รปูธรรมตอ่ไป 
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DAILYMAIL.COM - ฝ่ายศาสนาของ
อั งกฤษได้แจ้ งให้ โรงเรียนในเครือ
ระมัดระวังเกี่ยวกับการซื้อวัตถุดิบในการ
ทำอาหารว่าต้องให้แน่ใจว่าไม่ได้เป็นฮา
ลาล เนื่องจากปัจจุบันซุปเปอร์มาร์เก็ต 
หรือบริษัทที่จัดส่งวัตถุดิบบางแห่ง ใช้
เนือ้สตัวท์ีผ่า่นการเชอืดแบบฮาลาลเพยีง
อยา่งเดยีว  

คำแนะนำครัง้นีเ้กดิขึน้หลงัจากสมาชกิ
ของโบสถไ์ดแ้สดงความเหน็วา่ การใชเ้นือ้ฮา
ลาลมีผลในการช่วยเผยแพร่กฎหมายชาริ
อะฮทฺัว่องักฤษ และฝา่ยการลงทนุของครสิต์
ศาสนานิกายเชิร์ช ออฟ อิงแลนด ์ ของ
อังกฤษยังถูกกดดันให้ถอนหุ้นที่มีมูลค่า
หลายล้านปอนด ์ ออกจากการลงทุนใน
ซุปเปอร์มาร์ เก็ตที่ ไม่ยอมติดป้ายระบุ
แยกแยะระหวา่งสนิคา้ฮาลาล กบัไมฮ่าลาล 

หลังจากนั้นผู้บริโภคชาวคริสเตียนกว่า 
1 หมืน่คน ไดล้งชือ่รอ้งเรยีนใหม้กีารตดิปา้ย
ฉลากแยกแยะสินค้าให้ชัดเจน กลุ่มปกป้อง
สิทธิสัตว์ได้ออกมาแสดงความโกรธเคือง 
โดยวา่อสิลามเชอืดสตัวอ์ยา่งโหดรา้ยโดยไม่
ทำใหม้นัสลบเสยีกอ่น 

อาลิสัน รูออฟ สมาชิกสภาโบสถ ์

ผูน้ำศาสนาครสิต์ 
   ออกโรงตอ่ตา้นอาหาร‘ฮาลาล’ 

ศึกษาของรัฐบาลหลายแห่ง ที่ใช้เฉพาะ
วัตถุดิบฮาลาลในการทำอาหาร มีการออก
แถลงการณ์ให้ร้านค้า บริษัทจัดส่งอาหาร 
และหน่วยงานรัฐติดป้ายฉลากระบุที่มาของ
วัตถุดิบให้ถูกต้อง เพื่อผลประโยชน์ของผู้
บรโิภคทัง้ทีเ่ปน็มสุลมิและศาสนกิอืน่ 

โดยบาทหลวง Patrick Sookhdeo 
แห่งโบสถ์แองกลิแค่น ผู้บริหารกองทุนการ
กุศลบาร์นาบัส ซึ่งทำงานด้านช่วยเหลือผู้
ตอ้งโทษชาวครสิต ์กลา่ววา่ กลุม่อสิลามสดุ
โต่งบางกลุ่มเห็นว่า การแพร่หลายหลักการ
เกี่ยวกับอาหารฮาลาล เป็นความพยายาม
ส่วนหนึ่งในการเผยแพร่ศาสนาอิสลามเข้าสู่
ตะวนัตก 

in Brief in Brief 

General Synod กลา่ววา่ ทางโบสถเ์พิง่ออก
มาเคลื่อนไหวในเรื่องนี ้ และยอมรับว่ามี
ความหวั่นเกรงว่าอาจจะทำให้ชาวมุสลิมไม่
พอใจ แตใ่นฐานะทีเ่ปน็ชาวครสิต ์กค็วรตอ้ง
ยืนหยัดในหลักการเช่นกัน เพราะในขณะที่
บรโิภคอาหารโดยไมรู่ว้า่เปน็ฮาลาล กเ็หมอืน
กบักำลงัชว่ยเผยแพรช่ารอิะฮอฺอกไปโดยไมรู่้
เชน่กนั 

ผู้นำองค์กรมุสลิม และคริสเตียนมี
ความเห็นตรงกันว่า ผู้ที่ไม่ใช่มุสลิมก็ไม่ควร
ถู ก บั ง คั บ ใ ห้ ต้ อ ง กิ น อ า ห า ร ฮ า ล า ล 
อาร์คบิช๊อปแห่งแคนเทอเบอรี ่ โรแวน 
วลิเลีย่มส ์กลา่ววา่ มคีวามกงัวลเกีย่วกบัการ
บริการอาหารในโรงเรียน และสถาบันการ

THE CONSUMERIS - พนักงานขาย 
KFC ฮาลาลในเมือง Punchbowl ใกล้
ซดินีย่ ์ประเทศออสเตรเลยี ถกูสัง่พกังาน
หลังจากตะโกนใส่ลูกค้าที่สั่งเบอร์เกอร์
โปะหนา้ดว้ยเบคอ่นหมู 

เนือ่งจากในรา้น KFC ฮาลาล ไมม่เีมนู
ทีป่ระกอบดว้ยเนือ้หม ูซึง่บางครัง้ผูใ้ชบ้รกิาร
ที่ไม่ได้เป็นมุสลิม มักจะสอบถามกับพนัก
งานถงึอาหารทีม่บีรกิารในรา้น 

โฆษกของ KFC ออสเตรเลียออกมา
แถลงว่า พนักงานคนดังกล่าวถูกสั่งพักงาน 

พนกังาน KFC ในซดินีย่โ์ดนสัง่พกังาน เหตตุะโกนใสล่กูคา้ 
และถูกส่ งตั ว ไปรับคำแนะนำจากนัก
จติวทิยา  

อย่างไรก็ตาม KFC ยังคงสอบสวนลึก
ลงไปในเรื่องนี้ว่า ลูกค้าได้กล่าวสิ่งใดที่
เป็นการทำให้พนักงานรู้สึกลำบากใจ หรือ
กระตุ้นให้เกิดพฤติกรรมดังกล่าวหรือไม ่
เพราะ KFC ตระหนักดีถึงความสำคัญของ
การได้รับข้อมูลทั้ง 2 ด้านในการพิจารณา
ความขดัแยง้ตา่งๆ 

HALAL 
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People Focus 

เส้นทางนักบริหารอย่างผู้อำนวยการ   
“เพช็ร ชนิบตุร” กอ่นจะมาถงึวนันีเ้ขาไม่
ธรรมดา โดยก่อนเข้ามารับงานใน
ตำแหน่ง ผู้อำนวยการสถาบันอาหาร  
กระทรวงอุตสาหกรรม เขาทำงานใน
ระดับผู้อำนวยการบริหาร สถาบัน
วทิยาการตลาดทนุ (วตท.) ตลาดหลกัทรพัย ์
แหง่ประเทศไทย 

“ตอนนั้นได้รับมอบหมายจากคณะ
กรรมการบริหารให้มาทำในเรื่องการพัฒนา
คณุภาพองคก์รใหแ้ขง็แรงขึน้ ใหส้รา้งความ
เข็มแข็งสู่การแข่งขันในระดับสากล นำพา
อุตสาหกรรมอาหารเข้าสู่การผลิตอาหารที่มี
พืน้ฐานจากนวตักรรม(Innovation Industry) 
ที่สมบูรณ์ขึ้น และจะปรับตัวสู่การผลิตสมัย
ใหม ่ เป็นอุตสาหกรรมทันสมัย (Modern 
Organization) โดยมีการผลิตและการ
จดัการบนฐานจากองคค์วามรู ้ (Knowledge 
Based) โดยสถาบันอาหารนั้น เป็นองค์กร
อิสระภายใต้การกำกับดูแลของกระทรวง
อุตสาหกรรม ถูกสร้างขึ้นมาเพื่อเป็นเครื่อง
มือของกระทรวงอุตสาหกรรม เพื่อพัฒนา
คุณภาพของอุตสาหกรรมอาหารทั้งระบบ 
เปน็องคก์รการบรหิารทีไ่มห่วงัผลกำไร” 

“งานแรกที่ทำเมื่อรับตำแหน่งผู้อำนวย
การสถาบนัอาหารกค็อืงานฮาลาล ซึง่ผมเปน็
เลขานกุารคณะกรรมการสง่เสรมิและพฒันา

ศักยภาพธุรกิจและสินค้าฮาลาล โดยมีรอง
นายกรัฐมนตร ี (นายไตรรงค ์ สุวรรณคีรี) 
ปฏิบัติหน้าที่ประธานกรรมการฯ ได้ร่วมกัน
จัดทำยุทธศาสตร์การส่งเสริมและพัฒนา
ศกัยภาพธรุกจิสนิคา้และบรกิารฮาลาล โดย
กำหนดยทุธศาสตรไ์ว ้จำนวน ๕ ยทุธศาสตร ์
คือ ๑. การเสริมสร้างศักยภาพการผลิต
สินค้าและบริการฮาลาล ๒. การเสริมสร้าง
ศักยภาพการตรวจรับรองฮาลาล ๓. การ
พฒันาศกัยภาพการตลาดฮาลาลสูส่ากล ๔. 
ก า ร พั ฒ น า ศั ก ย ภ า พ ก า ร วิ จั ย พั ฒ น า
วทิยาศาสตรฮ์าลาลเพือ่ สรา้งความเขม้แขง็
ของอตุสาหกรรมฮาลาลของประเทศ ๕.การ
บรหิารจดัการเพือ่เสรมิสรา้งความเขม้แขง็ใน
การพัฒนาอุตสาหกรรมธุรกิจและการค้าฮา
ลาล ในแผนการระยะเวลา ๕ ป ี โดยมีมติ
เหน็ชอบ ใหน้ำเสนอคณะรฐัมนตร ีพรอ้มนำ
เสนอโครงการทีม่คีวามเรง่ดว่น รว่มกบัคณะ
กรรมการกลางอิสลามแห่งประเทศไทย ใน
ยทุธศาสตรด์งักลา่ว ประกอบดว้ย            

1. โครงการปรับปรุงพัฒนาศักยภาพ
โรงเชอืดสตัวแ์ละแปรรปูเนือ้สตัวฮ์าลาลเพือ่
การสง่ออก (ยทุธศาสตรท์ี ่1)  

2. โครงการสร้างเสริมศักยภาพการ
ตรวจรบัรองฮาลาล (ยทุธศาสตรท์ี ่2) 

3. โครงการรกัษฮ์าลาลจาก SMEs สู่
สากล (Know Halal How Halal) 

(ยทุธศาสตรท์ี ่2) 
ผอ.เพ็ชร บอกว่า อุตสาหกรรมฮาลาล

ในประเทศไทยสามารถที่จะแข่งขันในตลาด
อาหารฮาลาลโลกได ้ โดยสถาบันอาหารมี
งานวจิยัอยูห่นึง่ชิน้ทีช่ีใ้หเ้หน็วา่ ประเทศไทย
มศีกัยภาพและมจีดุแขง็ทีจ่ะสูก่บัคูแ่ขง่ได ้ 

โดยผลการวิจัยที่ ได้นั้นออกมาว่า
มาเลเซีย นั้นมีความได้เปรียบเพียงแค่เป็น
ประเทศมุสลิมแล้วส่งออกเท่านั้น แต่
ประเทศไทยมีทักษะ มีฝีมือ มีแรงงาน มี
ความสามารถ มคีวามเชีย่วชาญ ผลติอาหาร
ไดต้รงกบัความตอ้งการ  

ส่วนประเทศอินโดนีเซีย มีวัตถุดิบ ถ้า
ตอ้งการเขา้สูต่ลาดฮาลาล กลุม่ประเทศ OIC 
สามประเทศนีจ้ำเปน็ทีจ่ะตอ้งสรา้งความรว่ม
มอืแกก่นั แมว้า่ทกุวนันีย้งัตกลงกนัไมไ่ดก้ไ็ม่
เปน็ไร  

ผอ.เพ็ชร บอกว่า หลักการผลิตอาหาร
มาตรฐานสากล กบัหลกัการผลติของอาหาร
ฮาลาล มีทั้งความต้องการพื้นฐานที่เหมือน
กันและข้อกำหนดเฉพาะบางอย่างที่มีมุม
มองต่างกัน นักวิจัยของเราก็ทำให้เห็นว่า 
เมื่อหลักของศาสนาอิสลามนั้นเป็นแบบนี้
แล้ว มาตรฐานควรจะเป็นแบบไหน ขอให้ผู้
ประกอบการปฏิบัติทั้งตามหลักของศาสนา 
และหลักของมาตรฐานสากลแล้วทุกอย่างก็
จะควบคูแ่ละไปดว้ยกนัไดเ้อง  

เพช็ร ชนิบตุร 
     ผูอ้ำนวยการสถาบนัอาหาร 
กบัการนำ‘ยทุธศาสตร’์ฮาลาลสูส่ากล  
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“ทกุวนันีป้ระเทศไทยของเรากลวัวา่เรา
ส่งออกไม่ได้เพราะเราไม่ใช่ประเทศมุสลิม 
(Non – Muslim country) ซึง่ขอ้นีถ้อืวา่เปน็
ความเชือ่บางสว่น แตจ่ากงานวจิยัทีผ่า่นมา 
สถาบันอาหารยังพบว่าประเทศไทย ต้อง
ทำให้เกิดความแข็งแรงของตลาดอาหาร    
ฮาลาลภายในประเทศและสร้างส่วนแบ่ง
ตลาดอาหารฮาลาล โลกขึ้นได ้ โดยให้ทาง
คณะกรรมการกลางอสิลามแหง่ประเทศไทย
ช่วยเป็นหลักในเรื่องของศาสนา ถ้าเรา
สามารถที่จะทำให้องค์กรเข้มแข็งได ้ เราก็
สามารถที่จะสู ้ และ ชนะมาเลเซีย ได้อย่าง
แนน่อน” 

ผอ.เพ็ชร บอกว่า  คณะกรรมการส่ง
เสรมิและพฒันาศกัยภาพธรุกจิและสนิคา้ฮา
ลาล เป็นความร่วมมือของหลายหน่วยงาน 
เพื่อผลักดันยุทธศาสตร์ฮาลาลของประเทศ 
เช่น กระทรวงพาณิชย ์ กระทรวงท่องเที่ยว
และกีฬา  กระทรวงเกษตรและสหกรณ ์ 
กระทรวงอตุสาหกรรม กระทรวงตา่งประเทศ 
ฯลฯ  

หากยทุธศาสตรน์ีเ้ขา้สูภ่าครฐั กจ็ะเปน็
แบบแผนเป็นแม่บทในการพัฒนาสินค้า 
และบรกิารฮาลาล ไดอ้ยา่งเปน็รปูธรรม โดย
เราเชื่อว่าตลาด OIC ตลาดตะวันออกกลาง 
ถอืวา่เปน็ตลาดใหญม่าก และไมใ่ชเ่พยีงแค่
ตลาดตะวนัออกกลางเทา่นัน้ แตค่นทัง้โลก ที่
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ตอ้งการอาหารปลอดภยั อาหารทีม่คีณุภาพ 
มาตรฐานอาหารฮาลาล และ มาตรฐาน
อาหารสากล ถอืวา่ไมไ่ดแ้ตกตา่งกนั ดงันัน้ผู้
ที่ไม่ใช่มุสลิมเมื่อรู้ว่าปลอดภัยได้มาตรฐาน 
กจ็ะเลอืกอาหารฮาลาล มากขึน้  

ผอ.เพช็ร ยงัไดก้ลา่วดว้ยความมัน่ใจวา่ 
โดยความเชือ่สว่นตวั และจากการวจิยัทีผ่า่น
มา อุตสาหกรรมทางอาหารฝีมือของคนไทย 
มีศักยภาพเป็นอย่างมาก เพียงแค่ปัจจุบัน
เราไปยดึตดิกบัคำวา่ เราสง่ออกไมไ่ด ้ เราทำ
ไมไ่ด ้ประเทศไทยไมใ่ชป่ระเทศมสุลมิ ....ผม
อยากจะให้เราเชื่อในความเป็นพี่น้องมุสลิม
ของเรา คณะกรรมกลางอสิลามแหง่ประเทศ
ไทยจะเปน็หลกัในการทีจ่ะดงึศกัยภาพของพี่
นอ้งมสุลมิเหลา่นีข้ึน้มา  

โดยสถาบันอาหาร จะเป็นส่วนที่จะ
ถา่ยทอดองคค์วามรูถ้งึวธิกีารและแนวทางที่
จ ะ ท ำ ใ ห้ ถู ก ต้ อ ง ต า ม ห ลั ก ส า ก ล แ ล ะ
สอดคล้องกับหลักการศาสนาเพื่อที่จะแข่ง
ขันได ้ หากผู้ที่มีความรู้ความสามารถจาก
กลุ่มเล็กๆก็อยากจะให้รวมตัวกัน เข้ามาที่
คณะกรรมการกลางฯ ทางคณะกรรมการ 
กลางฯ ก็จะช่วยส่งเสริมและทางสถาบัน
อาหาร กจ็ะควรสนบัสนนุใหแ้ขง็แกรง่ขึน้  

ยกตวัอยา่งโรงเชอืดสตัว ์  หากจำเปน็ที่
จ ะต้ อ ง ให้ รั ฐบาล เข้ ามาส่ ง เสริ มและ
สนบัสนนุเพือ่จะใหแ้ขง็แกรง่ขึน้ ทางสถาบนั
ก็มีความยินดีที่จะส่งเสริมและสนับสนุนเพื่อ
ให้สามารถที่จะแข่งขันได ้ ทางเรื่องใน
เทคโนโลยีสมัยใหม ่ และในหลักของความ
เชื่อทางศาสนาเราให้ความสำคัญในเรื่องนี้

ดั งนั้ น เ ราจึ งต้ องพัฒนาระบบฮาลาล           
โลจิสติกควบคู่ไปเช่นกัน  “เราควรมองและ
เห็นความสำคัญของฮาลาลว่าความรับผิด
ชอบ ทั้งในส่วนของผู้ผลิต (ต้นน้ำ) ผู้รับ
รอง(กลางนำ้) ผูบ้รโิภค(ปลายนำ้)โดยตอ้งมี
ก า ร จั ด ก า ร บ น ฐ า น จ า ก อ ง ค์ ค ว า ม รู ้
(Knowledge Management) ให้ความรู้
ความเข้าใจทุกด้าน” ซึ่งสถาบันอาหาร
สามารถชว่ยเหลอืได้ 

สถาบันอาหารเป็นเพียงองค์กรเล็กๆ 
ภายใต้กระทรวงอุตสาหกรรมโดยภาระกิจ
ของสถาบันอาหาร กับกระทรวงอาจจะให้
ความสำคญัในงานคนละแบบ ตามนโยบาย
การบริหารสถาบันอาหารนั้นเพื่อขับเคลื่อน
อุตสาหกรรมอาหารในประเทศให้สามารถ
แข่งขันในตลาดเวทีอาหารโลกได ้ อาหาร    
ฮาลาลก็เป็นหนึ่งในตลาดที่มีความสำคัญ  
ทั้งในด้านความปลอดภัย ความมีคุณค่าต่อ
การบริโภค และมีความสำคัญต่อความเชื่อ
มั่นในหลักการศาสนาอิสลามต่อการปฏิบัติ
และการดำรงชีวิต  หากเราต้องการเป็น    
ครวัโลก (Kitchen of The World ) เราคงเปน็
ไม่ได้หากเราขาดการพัฒนาอาหารฮาลาล 
ซึ่งเป็นตลาดหนึ่งของผู้บริโภค ประมาณ 
1800 ลา้นคน หรอื 1 ใน 3 ของประชากรโลก 

หากพี่น้องมุสลิมมีความคิดว่าอะไรที่
เป็นแรงผลักดัน และมีความพร้อมอยากจะ
ให้เราเข้าไปช่วย สิ่งนี้มันถือได้ว่ามีความ
หนกัแนน่มากกวา่ ซึง่ทางสถาบนัอาหาร จะ
เป็นผู้ช่วยในการเสนอแผนงานที่ดีให้กับผู้
ประกอบการในการรว่มมอืตา่งๆตอ่ไป 

 
 
 
 

เป็นอย่างมาก สิ่งใดทำได้ทำไม่ได ้ ในเรื่อง
ของการวิจัยเรื่องฮาลาล เราก็คัดนักวิจัยที่
เปน็มสุลมิเพือ่ใหไ้ดค้วามรูค้วามเขา้ใจที ่ ถกู
ตอ้งตามหลกัการ และทีผ่า่นมาคณะกรรมการ
กลางอิสลามแห่งประเทศไทย ก็ได้ขอความ
ร่วมมือมายังสถาบันให้ส่งผู้เชี่ยวชาญด้าน
อุตสาหกรรมอาหาร ที่ เป็นมุสลิม ซึ่งมี
ตำแหนง่เปน็นกัวชิาการทีป่รกึษาอาวโุส ฝา่ย
วิชาการ เข้าร่วมคณะทำงานฝ่ายกิจการฮา
ลาล เพื่อสนับสนุนข้อมูลการพัฒนาระบบ
การตรวจประเมินในการรับรองฮาลาล การ
สนบัสนนุขอ้มลูดา้นเทคนคิ ขอ้มลูมาตรฐาน
และกฏหมายฮาลาลระหวา่งประเทศ  

“สถาบันอยากจะให้พี่น้องมุสลิมได้
มองเห็นถึงยุทธศาสตร์ที่ เ ราทำมาเพื่อ  
อาหารฮาลาล ไมใ่ชแ่คค่นมสุลมิเทา่นัน้ทีไ่ด้
ประโยชน ์ แต่จริงๆ แล้วเป็นทั้งประเทศทั้ง
ระบบ” 

ดังนั้นเรื่องฮาลาลก็ควรจะมีวาระหลัก
ให้รัฐบาลกำหนดเป็นวาระฮาลาลแห่งชาต ิ
เพื่อให้แต่ละหน่วยงานจะได้ตั้งงบประมาณ
เข้าไป กระทรวงอุตสาหกรรมก็จะได้เข้าไป
พัฒนาโครงข่ายโรงงานสอดคล้องตามหลัก
การศาสนา โดยรว่มกบัคณะกรรมการกลางฯ 
เพื่อวางรากฐานให้ เป็นโรงงานฮาลาล
ตน้แบบของแตล่ะกระบวนการผลติสนิคา้สง่
ออกจากประเทศไทย  

นอกจากนี้การทำให้ฮาลาลไม่ใช่แค่
กระบวนการผลิตเท่านั้น แต่รวมไปถึงการ
ขนสง่ โลจสิตกิ หากขนสง่รวมกบัสนิคา้ทีไ่ม่
ฮาลาล ผิดหลักการศาสนา อันนี้ก็ใช้ไม่ได ้

อาหารฮาลาลกเ็ปน็หนึง่ในตลาดทีม่คีวามสำคญั ทัง้
ในดา้นความปลอดภยั ความมคีณุคา่ตอ่การบรโิภค 
และมคีวามสำคญัตอ่ความเชือ่มัน่ในหลกัการศาสนา
อสิลามตอ่การปฏบิตั ิและการดำรงชวีติ 
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ร ะบบคุณภาพ ใน โร ง ง านกั บ
มาตรฐานฮาลาลในประเทศไทย 

การผลกัดนัอาหารฮาลาลของไทย เพือ่
ให้เป็นที่ยอมรับ และเพิ่มขีดความสามารถ 
ในการแข่งขันในตลาดโลก โดยเฉพาะอย่าง
ยิ่งกับประเทศคู่แข่งในกลุ่มอาเซียนด้วยกัน 
ทั้งมาเลเซีย อินโดนีเซีย และสิงคโปร์ได ้   
นั้น ต้องได้รับการสนับสนุนร่วมกันทั้งจาก
ภาครัฐบาลและองค์กรศาสนา การนำเอา
หลักการทางศาสนาอิสลามมาประยุกต ์   
ร่วมกับหลักการระบบคุณภาพในองค์กร/
บริษัทก็เป็นเพียงวิธีการหนึ่ง เพื่อใช้ในการ
ทำความเข้าใจที่ถูกต้องของผู้ประกอบการ
เกี่ยวกับอาหารฮาลาล ซึ่งเจ้าของกิจการ  

ส่ วนใหญ่ ไม่ ได้ นั บถื อศาสนาอิ สลาม 
สามารถนำไปปรับปรุงกระบวนการผลิต 
และการพัฒนามาตรฐานฮาลาลที่ถูกต้อง
และยัง่ยนืในอนาคต สามารถใชเ้ปน็แนวทาง
ในการตรวจประเมินกระบวนการผลิตทุก   
ขั้นตอนที่ต้องสงสัยสำหรับผู้ตรวจประเมิน  
ฮาลาล อีกทั้งเป็นวิธีการหนึ่งที่จะช่วยเสริม
สร้างภาพลักษณ์และความเชื่อมั่นให้เกิด   
กับผู้บริโภคต่อองค์กรศาสนาอิสลาม ทั้ง    
ในประเทศและนอกประเทศ และนำไปสูก่าร
เพิ่มส่วนแบ่งตลาดอาหารฮาลาลของไทย   
ในตลาดอาหารฮาลาล โลกได้ 

ปัจจุบันนี้ โรงงานอุตสาหกรรมใน
ประเทศไทย มีระบบคุณภาพเพื่อใช้ประกัน

คุณภาพ และความปลอดภัยสำหรับสินค้า
มากมาย เชน่ GMP , HACCP  , BRC  ISO 
9001 , ISO22000 ซึ่งมีการปรับเปลี่ยนข้อ
กำหนดให้เป็นปัจจุบันทุกๆ 5 – 7 ป ี จาก
องค์กรระหว่างประเทศ (Codex/ISO) หรือ
จากหน่วยงานภาครัฐในประเทศเอง เช่น 
กรมปศุสัตว ์ องค์การอาหารและยา กรม
ประมง และจากการกำหนดมาตรฐานการ
ผลิตสินค้าจากบริษัทคู่ค้า (Trader/
Customer) ทำให้โรงงานอุตสาหกรรม
อาหารในประเทศไทยที่มีการส่งออกทุก
โรงงาน ต้องมีการควบคุมกระบวนการเป็น
เอกสารตามที่ข้อกำหนดเหล่านั้นได้กำหนด
ไว ้ เพื่อใช้ในการตรวจประเมินและรับรอง

ระบบคณุภาพในโรงงาน 
กบัมาตรฐานฮาลาลในประเทศไทย (ตอนที ่1)  

ระบบคณุภาพและการประยกุตใ์ชใ้นโรงงานอตุสาหกรรมอาหาร 

มาตรฐานและขอ้แนะนำ HACCP, EFSIS, ISO 9001,  

ISO 14001, OHSAS18001, SA8000, ISO 22000 

การแปรรปู 
    ขัน้ตน้          

ไรน่า 

EUREPGAP 
Organic 
Product 
Certification 
Animal 
Welfare 

BRC-Iop 
(บรรจภุณัฑ)์ 
GMP 
Product 
Certification 

BRC 
IFS 
GMP 
HALAL 
KOSHER 

ไ ม่ ก ำ ห น ด
เฉพาะเจาะจง 
(ดูมาตรฐาน
ไขวด้า้นลา่ง) 

รบัรองมาตรฐานการ
บริการ (Service 
Certification) การ
ต ร ว จ ป ร ะ เ มิ น
ซัพพลาย เช่น 
(Supply Chain 
Inspection) 

โตะ๊อาหาร 

ฟารม์   การผลติ   คา้สง่  คา้ปลกี/  
บรกิารอาหาร              

ฮาลาลนา่รู้
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ตำแหนง่  
นกัวชิาการทีป่รกึษาอาวโุส 
 
การศกึษา 
ปรญิญาตร ี: วทิยาศาสตรบ์ณัฑติ  
สาขาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ
อาหาร มหาวทิยาลยัศลิปากร 
ปรญิาโท : บรหิารธรุกจิมหาบณัฑติ 
สาขาการตลาด มหาวิทยาลัยราชภัฏ
สวนดสุติ 
 
ประวตักิารทำงาน  
ป ีพ.ศ. 2545 – ปจัจบุนั 
ตำแหนง่งาน 
- อนกุรรมการฝา่ยกจิการฮาลาล สำนกังาน 
คณะกรรมการกลางอสิลามแหง่ประเทศ
ไทย 
- ทีป่รกึษาฝา่ยกจิการฮาลาล สำนกังาน
คณะกรรมการอิสลามประจำจังหวัด
ระยอง 
- นักวิชาการที่ปรึกษาอาวุโส ด้าน
อตุสาหกรรมอาหาร  สถาบนัอาหาร  
 
ป ีพ.ศ. 2543 – 2545 
- หัวหน้าฝ่ายผลิต ห้างหุ้นส่วนจำกัดน้ำ
พรกิ แมศ่รี 
 

มาตรฐานทุกๆ 1 ป ี ทั้งจากภายในบริษัท 
(Internal Audit) หรอืจากหนว่ยงานภายนอก
องค์กร (Certification Body/Government) 
แ ต่ ก า ร จั ด ท ำ เ อ ก ส า ร เ พื่ อ ใ ช้ ค ว บ คุ ม
กระบวนการผลิตอาหารฮาลาลของแต่ละ
โรงงานไม่มีการกำหนดที่ชัดเจน เช่น คู่มือ
การผลิตอาหารฮาลาล ระเบียบปฏิบัต ิ
(Procedure) วธิกีารปฏบิตั ิ(Work Instruction) 
แบบฟอร์มการบันทึกจุดควบคุมฮาลาล 
(Form)  เปน็ตน้ 

ในปัจจุบันตลาดสินค้าอาหารฮาลาล 
(Halal) ซึ่งเป็นอาหารที่มุสลิมบริโภคได้โดย
ไม่ผิดต่อบทบัญญัติของศาสนาอิสลาม เริ่ม
เข้ามามีบทบาทที่สำคัญ และมีการกำหนด
เป็นยุทธศาสตร์ของแต่ละประเทศ ในตลาด
การค้ามากขึ้น เช่น ประเทศมาเลเซีย อิน
โดนิเซีย สิงคโปร ์ บรูไน ได้กำหนดให้ผู้
ประกอบการตอ้งดำเนนิการตามทีห่นว่ยงาน
ตรวจรับรองมาตรฐานฮาลาลประเทศ
กำหนด เพื่อสร้างภาพลักษณ์ทางการค้า 
และเพื่อขยายช่องทางทางการค้าระหว่าง
ประเทศในกลุ่มตะวันออกกลางและมุสลิม
ทั่วโลก แต่สินค้าอาหารฮาลาลในประเทศ
เหล่านั้นส่วนใหญ ่ เป็นร้านอาหารและครัว
ภตัคารในโรงแรม ซึง่แตกตา่งจากอตุสาหกรรม
อาหารฮาลาลในประเทศไทย ซึ่งมีมากกว่า 
10,000 โรงงานทัว่ประเทศ ซึง่โดยความเปน็
จรงิแลว้กระบวนการตรวจประเมนิฮาลาลใน
ประเทศต่างๆ นั้นไม่ได้กำหนดระเบียบ
ปฏิบัติที่แตกต่างจากประเทศไทยเท่าใดนัก  
มีเพียงรายละเอียดข้อกำหนดที่ถูกเขียนขึ้น

เพื่อให้ง่ายต่อการตรวจประเมินของผู้ตรวจ
ฮาลาลเทา่นัน้ 

มาตรฐานอาหารฮาลาลในประเทศไทย 
ยังมีความแตกต่างจากมาตรฐานสากลที่ใช้
ในการควบคมุระบบคณุภาพการผลติอาหาร
ในโรงงานอุตสาหกรรมอย่างเห็นได้ชัดจาก
ตวัอยา่งปญัหา ตอ่ไปนี ้ 

1. โรงงานขาดความเข้าใจในบท 
บัญญัติศาสนาอิสลามเพื่อควบคุมการผลิต
อาหารฮาลาล 

2. มาตรฐานฮาลาลไม่ได้ถูกนำไปใช้
ในระบบคณุภาพของบรษิทั 

3. ผู้ตรวจประเมินฮาลาลไม่สามารถ
หาขอ้มลูจากการผลติในโรงงานอตุสาหกรรม
ไดท้ัง้หมด 

- GMP (Good Manufacturing 
Practice) คอื สขุลกัษณะทีด่ใีนการผลติ 

- HACCP (Hazard  Analysis Critical 
Control Points) คือ การวิเคราะห์อันตราย
และควบคมุจดุวกิฤต 

- BRC  (British Retail Consultant) 
คือ มาตรฐานสมาคมผู้ค้าปลีกแห่งประเทศ
องักฤษ 

- ISO 9001 (Quality Management 
System) คอื ระบบบรหิารคณุภาพในองคก์ร 

- ISO 22000 (Food Safety 
Management System)คือ  ระบบบริหาร
ความปลอดภยัสนิคา้อาหาร 

- Halal คือ อนุญาตหรืออนุมัติตาม
หลกัศาสนาอสิลาม 

 

นสัเซอร ์มาลาวยัจนัทร์ 


